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Ratkaisuja ruoka-alan ammattilaisille

Rollfoods on vuonna 1979 perustettu
suomalainen perheyritys. Toiminnassa on
tdna paivana mukana jo perheen kolmas
polvi.

Olemme ruokapakasteiden myyntiin ja
markkinointiin keskittyva elintarvikealan
yritys, ja toimimme Suomen HoReCa-
sektorilla. Tuotteitamme myydaan
ammattikeittioille tukkuliikkeiden kautta.

Haluamme tarjota monipuolisia
ratkaisuja ruoka-alan ammattilaisille.
Uskomme keskinaisiin kohtaamisiin
ja toivomme tapaavamme sinut

joko demokeittiossamme, omassa
toimipisteessasi, messuilla tai muissa
tapahtumissa.

Tapaamisiin!

Hannele, Juha, Sami, Sari, Noora, Matti,
Niko, Satu ja Paulo

Muutimme kevaalla 2025 uuteen
toimitilaan Robert Huberin tielle Vantaan
Aviapolikseen loistavien kulkuyhteyksien
darelle. Tervetuloa tutustumaan upeaan
ammattitason demokeitticomme!
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Tama kuvasto kokoaa yhteen kaikki
valikoimastamme talla hetkelld |6ytyvat
tuotteet. Tuotteiden ainesosat, ravinto-
sisallot sekd muut ajantasaiset tuote- ja
tilaustiedot 16ydat nettisivuiltamme
www.rollfoods.fi.
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Uutuudet maaliskuu 2025

Unica-tuotteet on suunniteltu helpottamaan
ammattikeittididen arkea. Pohjana toimii
kasintehty, hapanjuureen leivottu esipaistettu
artesaanileipd, joka on paiston jalkeen paalta
rapea ja sisaltd kuohkea. Tuoteperheeseen
kuuluu kaksi tomaattikastikkeella ja Fior di
Latte -mozzarellalla paallystettya pizzapohjaa
seka annospaloiteltu ja valmiiksi halkaistu
sandwich-leipa. Lue lisda tuotteista sivulta 9.

Ovaali pitaleipd mahdollistaa muotonsa ja
reilun kokonsa ansiosta leivan runsaan tayton.
Tuote kuuluu Polarbréd-tuoteperheeseen,
jotka valmistetaan Ruotsissa yhtion omalla
tuulivoimalla. Tutustu tuotteeseen sivulla 11.

Tumma vaakaviipale on 8 palaan
vaakaviipaloitu sekaleipa voileipakakkuja
ja cocktail-paloja varten. Uusi tummempi
vaihtoehto jo tuttuun viipaleleipien
tuoteperheeseen!

Savuporopiirakka ja Feta-pinaattipiirakka

ovat katevat suolaiset piirakat tarjottavaksi
sellaisenaan tai vaikka kevyena
lounasannoksena salaatin kera. Viipaleleivat ja
suolaiset piirakat |6ydat sivuilta 14-15.

Gluteenittomien ja vegaanisten kakkujen
tarjontaa tdydentda Porkkanakakku, jossa on
mehevan pahkindisen pohjan paalla raikasta
kuorrutetta. Lisdtietoa tuotteesta sivulla 29.

Kakkupohjien valikoimaa tdydentda nyt
my0s gluteeniton versio, jonka maku ja
koostumus eivat juurikaan eroa perinteisesta
kakkupohjasta. Kokeile kakkujen lisaksi myds
muihin gluteenittomiin jalkiruokiin! Tuotteen
|6ydat sivulta 30.

Uutuudet syyskuu 2025

Minikokoiset makeat leivonnaiset on
suunniteltu erityisesti erilaisiin tapahtuma-
ja buffet-tarjoiluihin. Herkulliset petit fours
suupalat soveltuvat erinomaisesti myos
jalkiruuaksi tai iltapaivalla kahvin tai teen
kanssa nautittavaksi. Lue lisaa sivulta 33.

Runsaskuituinen ciabatta, Rukiinen
siemensdmpyld ja Perunasémpyld ovat
kaikki valmiiksi halkaistuja ja ne soveltuvat
monipuolisiin kayttotarkoituksiin. Tutustu
tuotteisiin sivulla 12.

Porkkana-kanelipulla on herkullisen

makea kuorrutettu kierrepulla, joka sopii
mausteisuutensa puolesta etenkin syksyn
herkkuhetkiin, mutta on takuuvarma tarjottava
vuoden ympdri. Lisatietoa sivulta 31.

Gluteenittomia uutuuksia on kolme: Ciabatta
ja Porkkanasémpyld seka herkullinen
Gluteeniton kinuskipulla. Tuotteet 16ydat
sivuilta 36 ja 40.
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f () ® ‘ SCROCCHIARELLA SANDWICH ; SCROCCHIARELLA CLASSICA
Scrocchiarella on paalta koukuttavan rapea ja ] - & ¥ CLASSICA 12 X52CM 370G 1!.'.; PYOREA 25 CM 230 G
sisdltd kuohkea italialainen artesaanileipér onIa ‘ RO' ‘& Re a . Val[nii!(si i]alkaistu Scrot.:clria.re.lla Sandw.ich » :"'___w__ __._ “"‘a Scrocc.hiarella on italialainen a.rtfesa.anileipé-
valmistat pizzan tai leipatuotteen, jolla taatusti - o, : bu hapantalinajaurecn.Sen Salaisuuspillee = Sergecharala piaapobian alisuss pllke

erotut. Scrocchiarella tulee italian kielen sanasta
“Scrocchiare”, jota kaytetaan kuvaamaan jotain

ME: 10 x 370 g = 3,7 kg

vehndjauhossa ja leivontamenetelmassa,
jonka ansiosta leipa on paalta rapea ja sisalta
kuohkea. llmakuplat kertovat, ettd leipaa on
tyostetty pitkaan. Esipaistetut leivat on pais-

ME: 18 x 230 g =4,14 kg

vehndjauhossa ja leivontamenetelmassa,
jonka ansiosta leipa on paalta rapea ja sisdlta
kuohkea. llmakuplat kertovat, etta leipaa

on tyostetty pitkadn. Esipaistettu pizzapohja

=] hyVin rapeaa. el tettu marmorikivelld arinauunissa. Valmiiksi on paistettu marmorikivelld arinauunissa.
¥ 1 RF: 383053 halkaistu Scrocchiarella Sandwich paistetaan RF: 383092 Scrocchiarellan paras lopputulos syntyy, kun
. . R . . - Valio Aimo: 8067412 jﬁisen.é.ja téy.tetéﬁn. paiiton j.él.l.(een jo.ko ) Valio Aimo: 8086063 leivén p.int.aa ei tuki.ta Iiia.n.suurella mééréllé
Scrocchiarella on ha panjuu ritaikinaan leivottu ja - L. 2 i Kespro: 21637588 Sl.lolalsﬂla tai makeilla tayttel!la. Cla.s.slt.:.a.—tel- Kespro: 21932394 raaka-aln.elta. C!.asilc.a:talklnassa on kaytetty
k ”a arinauunissa esinaistettu |EI 5 2 L |f‘l‘-- Meira Nova: 1006500 kinassa on kaytetty ekstra-neitsytoliividljya. Meira Nova: ekstra-neitsytoliivioljya.
marmorikive P pa, N, o g Y Wihuri: 5704500000601 Valmistus: Paista 250-270°C . 3-5 min. Tavts Wihuri: 5704500001325 Valmistus: Paista 250-270°C . 3-7 min. Tavts
jonka taikinapohjassa kaytetaan korkealaatuisia B T Patu: 130421 e e > i favia Patu: e e > i favia
jon ponj Y 3 1 { i L ja leikkaa haluamallasi tavalla. ja leikkaa haluamallasi tavalla.
raaka-aineita, kuten 0-vehnédjauhoa, s,
Er !’ EAN me: 5704500000601 EAN me: 5704500001325
120-vuotiasta italialaista hapanjuurta seka Olio . ©@ ©@
coppin elstrenetaytotvelys ' " A ! A BN
a0, .
Kyseessd on hidas taikina, jonka valmistaminen ; SCROCCHIARELLA SANDWICH — SCROCCHIARELLA CLASSICA
edellyttaa aikaa ja osaamista. Taikinapohjaa - RUSTICA 12 X 52 CM 370 G ;{;%: @ PYOREA 31 CM 290 G
kéytetéén kaksi vuoroka utta, jolloin = o Valmiiksi halkaistu Scrocchiarella Sandwich s o = Scrocchiarella on italial 1 artesaanileipa
. c e e e ey e - ":_-,? Rustica on italialainen artesaanileipd, joka on joka on leivottu hapantaikinajuureen. Sen
Scrocchlarella—lelvassa na kyVat |Imaku plat %}F leivottu hapantaikinajuureen ja esipaistettu salaisuus piilee vehndjauhossa ja leivonta-
kertovat, ett taikinaa on tysstetty pitkaan. rnasnis Lean skercen i i meneainis ok andrts o on i
jonka ansiosta leipa on paalta rapea ja sisélta . ettd leipda on tyostetty pitkdan. Esipaistet-
. .. .. ME: 10x370g=3,7 kg kuohkea. Valmiiksi halkaistu Scrocchiarella ME:7x290g=2,03 kg tu pizzapohja on paistettu marmorikivella
Scrocchiarellasta on hE|ppO varioida herkullisia Sandwich paistetaan ja téytetdin paiston arinauunissa. Paras lopputulos syntyy, kun
. . = P . P . RF: 384053 jalkeen joko suolaisilla tai makeilla taytteilla. ..-"""'__ RF: 383095 leivédn pintaa ei tukita liian suurella maaralla
pizzoja seka SUOIaISIa Ja makEIta |EIp|a- Aitoon G | Valio Aimo: 8067406 Ru_s.tif:f-_talikin?ssa on kaytetty ek?tra-neitsy- | . valio Aimo: 8068872 raaka-ain_eita. C!f:\siic.a:taikinassa on kaytetty
italialaiseen tapaan pizzaa ei tarvitse kuorruttaa 4 * Kespro: 21637589 toliividljya, ruista, ohraa, kauraa ja mallasta " Kespro: 21635090 ekstra-neitsytoliivisljya.
e o o s Meira Nova: sekéd auringonkukan-, seesamin- ja pellavan- " Meira Nova: 1007574
run§aalla rr.maa?ralla tayttel'Fa,.vaan paaosassa on " W e 00000649 siemenid. W e 00000618 ,‘.—f\a::l:i?;sh:ﬁm;ﬁ:s'ztzsai: 3-7 min. Tayt
pohjana toimiva artesaanileipa. Patu: 135415 Valmistus: Paista 250-270°C n. 3-5 min. Tayta Patu: 123176
. ja leikkaa haluamallasi tavalla.
. ) ) ) ) ) ) . ‘ . EAN me: 5704500000649 EAN me: 5704500000618
Taikinoita on kaksi, perinteinen classica ja ©@
tummempi rustica. Tuoteperheeseen kuuluu /"’1 ‘ .
nelja pizzapohjaa seka kaksi valmiiksi halkaistua . ' )
sandwich-versiota. SCROCCHIARELLA CLASSICA
“%  20X29CM 230G
Buon appet'ito! - . Scrocchiarella on italialainen artesaanileipé,
" - joka on leivottu hapantaikinajuureen. Sen

- salaisuus piilee vehnédjauhossa ja leivonta-
menetelmadssd, jonka ansiosta leipa on paalta
rapea ja sisdltad kuohkea. limakuplat kertovat,
ettd leipaa on tyostetty pitkaan. Esipaistet-
tu pizzapohja on paistettu marmorikivella
arinauunissa. Paras lopputulos syntyy, kun
RF: 383034 leivan pintaa ei tukita liian suurella maaralla
Valio Aimo: 8068768 raaka-aineita. Classica-taikinassa on kaytetty
Kespro: 22001815 ekstra-neitsytoliivioljya.

Meira Nova:
Wihuri: 5704500000595
Patu: 127574

EAN me: 5704500000595 @@

Poimi talteen herkullinen Scrocchiarella-

resepti! Lisda resepteja |6ydat nettisivujemme
K i ) ME: 10x 230g=2,3 kg

materiaalit-osiota.

MARGHERITA PIZZA

Valmistus: Paista 250-270°C n. 3-7 min. Tayta
ja leikkaa haluamallasi tavalla.

550 g RF Scrocchiarella Classica 24 x 52 cm
130 g Tomaattikastike

100 g RF Mozzarella Fior di Latte Julienne IQF
40g  Semikuivattu tomaatti

20g  Salsa Piccante

125 g Tuore mozzarella

5g Basilika

SCROCCHIARELLA CLASSICA
x 24 X 52 CM 550 G

Scrocchiarella on italialainen artesaanileipa-
y levy, joka on leivottu hapantaikinajuureen.

; Scrocchiarella pizzapohjan salaisuus piilee
vehnédjauhossa ja leivontamenetelmassd,
jonka ansiosta leipa on paaltd rapea ja sisalta
kuohkea. llmakuplat kertovat, etta leipaa

on tyGstetty pitkaan. Esipaistettu pizzapohja
on paistettu marmorikivelld arinauunissa.
RF: 383011 Scrocchiarellan paras lopputulos syntyy, kun
Valio Aimo: 8067421 leivén pintaa ei tukita liian suurella maaralla
Kespro: 21632118 raaka-aineita. Classica-taikinassa on kdytetty
Meira Nova: 1006342 ekstra-neitsytoliivioljya.

Wihuri: 5704500000625
Patu: 133605

1. Levita tomaattikastike raitoina jaisen tai
sulatetun pohjan paille.

2. Lisda mozzarella Julienne ja semikuivattu
tomaatti.

3. Paista pizza kiertoilma- tai pizzauunissa
250-280 °C noin 57 minuuttia.

4. Lisaa paiston jalkeen salsa, tuore mozzarella
ja basilika. Leikkaa sopivan kokoisiksi
annospaloiksi.

ME: 8x550 g =4,4 kg

ja leikkaa haluamallasi tavalla.

EAN me: 5704500000625 @@

Valmistus: Paista 250-270°C n. 3-7 min. Tayta k .
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QUALITA - SEMPLICITA - PASSIONE

ME: 7x700g=4,9kg

RF: 393009111

Valio Aimo:

Kespro: 22036588
Meira Nova:

Wihuri: 5704500002209
Patu:

EAN me: 5704500002209

ME: 36 x 95 g = 3,42 kg

RF: 393055600

Valio Aimo: 8091763
Kespro: 22042326
Meira Nova:

Wihuri: 5704500002162
Patu: 139919

EAN me: 5704500002162

UNICA

UNICA CLASSICA TOMAATTI-
MOZZARELLA 28 X 38CM 700G

Kasintehty, esipaistettu ja pakastettu

pizzapohja, jonka tdytteena tayteldista

tomaattikastiketta ja vahalaktoosista Fior

di Latte -mozzarellajuustoa. Pohjana toimii

rtesaa-

joka on paiston jalkeen paalta rapea

ja sisalta kuohkea. 28 x 38 cm kokoinen

levy soveltuu myos kotiuuneihin. Pakattu

yksittdin pusseihin, myyntierdassa yhteensa 7

pizzalevya.

Valmistus: Ota pohja suoraan pakasteesta ja
lisad haluamasi taytteet. Paista esilammitetys-
sd uunissa 250-280 °C:ssa 6-10 minuuttia.

@ Uatres!

UNICA CLASSICA SANDWICH
9X18CM95G

Kasintehty, esipaistettu ja pakastettu
leipdpala. Hapanjuureen leivottu italialainen
artesaanileip3, joka on paiston jilkeen paalta
rapea ja sisdltd kuohkea. Leivdn rakenteen sa-
laisuus piilee vehnéjauhoissa ja leivonta-me-
netelmdssa. Valmiiksi halkaistu ja leikattu 9 x
18 cm paloihin. Palakoko soveltuu loistavasti
vitriiniin ja take away-annoksiin. Pakattu 6
kappaleen pusseihin, myyntierdssa yhteensa
6 pussia eli 36 leipdpalaa.

Valmistus: Ota leipd suoraan pakasteesta ja

paista esilammitetyssa uunissa 250-270 °C:ssa
3-5 minuuttia. Taytd haluamallasi tavalla.

O Uedtreees!

ME:30x140g=4,2 kg

RF: 393013511

Valio Aimo: 8091772
Kespro: 22036587
Meira Nova:

Wihuri: 5704500002049
Patu:

EAN me: 5704500002049

UNICA CLASSICA TOMAATTI-
MOZZARELLA 10 X 18CM 140G

Kasintehty, esipaistettu ja pakastettu
pizzapala, jonka taytteena tayteldista
tomaattikastiketta ja vdahalaktoosista Fior

di Latte -mozzarellajuustoa. Pohjana toimii
hapanjuureen leivottu italialainen artesaa-
nileip3, joka on paiston jdlkeen paalta rapea
ja sisalta kuohkea. Valmiiksi leikattu 10 x 18
cm paloihin. Palakoko soveltuu loistavasti
lounas- ja take away-myyntiin. Pakattu 5
kappaleen pusseihin, myyntierdssa yhteensa
6 pussia eli 30 pizzapalaa..

Valmistus: Ota pohja suoraan pakasteesta ja

lisaa haluamasi taytteet. Paista esilammitetys-
sd uunissa 250-280 °C:ssa 6-10 minuuttia.

@ Uetrees!

Unica-tuotteet on suunniteltu helpottamaan
ammattikeittididen arkea. Ne sdastadvat
arvokkaita tyovaiheita tinkimatta tuotteiden
korkeasta laadusta ja mausta.

Tuotteiden pohjana toimii kdsintehty,
hapanjuureen leivottu esipaistettu
artesaanileipa. Paiston jalkeen leipa on paalta
herkullisen rapea ja sisalta kuohkea —sama
pohja, kuin Scrocchiarellassa!

Valmiiksi annospaloitellut leivat seka
pizzapohjissa valmiina oleva tomaattikastike
ja Fior di Latte -mozzarella tekevat
valmistusprosessista nopeaa ja sujuvaa, ilman
turhia esivalmisteluvaiheita.

Tuoteperheeseen kuuluu kaksi
tomaattikastikkeella ja Fior di Latte
-mozzarellalla paallystettya pizzapohjaa seka
annospaloiteltu, valmiiksi halkaistu sandwich-

leipa.

Tuotteiden avulla loihdit helposti herkullisia ja
tasalaatuisia annoksia niin ruokalistalle, take
away -valikoimaan kuin tapahtumatarjoiluihin.

ME:5x1kg=5kg

RF: 141123

Valio Aimo: 8090648
Kespro: 22022413
Meira Nova:

Wihuri: 8004309005669
Patu: 138238

EAN me: 18004309005666
EAN yks: 8004309005669

MOZZARELLA FIOR DI LATTE
JULIENNE IQF 1 KG

Aito italialainen pakastettu mozzarellasui-
kale. Sopii hyvin pizzan paille, koska se
sdilyttaa kauniin valkoisen varin eika vetisty.
Mozzarellasuikaleen tikkumuoto lisda elas-
tisuutta ja nopeuttaa sulamista. Tuotetta ei
tarvitse sulattaa ennen kypsennysta. Tuote
on vahédlaktoosinen.

Valmistus: Sailyta jddkaapissa ilmatiiviissa
rasiassa max 3 vrk. Ald pakasta tuotetta uudel-
leen sulatuksen jalkeen.

OO,




ME: 16 pss x 3 kpl = 5,52 kg

RF: 17521

Valio Aimo: 8091744
Kespro: 22042330
Meira Nova:

Wihuri: 7311800001757
Patu:

EAN me: 7311800001757

ME: 5 pss x 8 kpl = 4 kg

RF: 25821

Valio Aimo: 8089959
Kespro: 22006879

Meira Nova:

Wihuri: 37311800258213
Patu: 138268

EAN me: 37311800258213

e W

PITALEIPA OVAALI 115 G

Ovaalin muotoinen ja reilun kokoinen (n. 18
X 14 cm) pitaleipa. Sopii fast food-annoksiin,
tdytettavaksi ja aterian lisukkeeksi. Grillaa tai
pariloi leip3, jotta saat pintaan kauniit raidat.
Myyntierdssa 16 pss x 3 kpl = 48 pitaleipaa.

Valmistus: Sulatus huoneenldmmaéssa. Sulanut
tuote sdilyy huoneenlammaossa (+20 °C) 5
pdivaa.

WOOO®  Uetrus!

XL-TUNTURIRIESKA 100 G

Pehmea ja helposti rullattava neliorieska
tdytettavaksi tai vaikkapa pizzapohjaksi.
Rieskan koko 35 x 22 cm. Tunturirieska on
ohut ja joustava leip3, jota voi hyodyntaa
monipuolisesti eri aterioilla. Rullaa, viipaloi,
taita tai kaari wrapiksi - Tunturirieskan
mahdollisuudet ovat rajattomat. Valmista
esimerkiksi maukkaita rieskarullia tai sushin
tyylisia minirullia buffet-poytaan. Soveltuu
myos flatbreadiksi gyros- ja kebab-annoksiin.

Valmistus: Sulata ja sailyta huoneenldammaossa.
Sailyvyys sulatuksen jalkeen 5 vrk.

WO

Polarbrod on ruotsalainen vuonna 1879
perustettu perheyritys, joka valmistaa
perinteisid pohjois-ruotsalaisia leipia.

Tuotteet valmistetaan yhtion itse
tuottamalla tuulivoimalla. Lisdksi raaka-
aineet, pakkausmateriaalit ja kuljetus on
totetutettu ymparistoa kunnioittaen.

Tuotteet valmistetaan patentoidulla
Polarmetoden-menetelmall3, jolloin leipa
pakastetaan valittdmasti uunista ottamisen
jalkeen. Talloin leivonnassa ei tarvitse
kayttaa sailontaaineita ja leipa sailyttda sen
tuoreuden, maun ja ravintopitoisuuden.

Polarbrod-tuotteet taipuvat moneen.
Valmista rieskasta esimerkiksi
kokoustarjottavat, wrapit ja minirullat. Poimi
nettisivujemme materiaalit -osiosta reseptit
aamiaiselle, valipalalle seka ruokaisempiin

annoksiin.

POLARBROD

ME: 5 pss x 24 kpl = 3,6 kg

RF: 23521

Valio Aimo: 8090015
Kespro: 22006878

Meira Nova:

Wihuri: 37311800235214
Patu: 138263

EAN me: 37311800235214

ME: 8 pss x 10 kpl = 5,6kg

RF: 670

Valio Aimo: 959940
Kespro: 20713886
Meira Nova: 1072269
Wihuri: 6416661006703
Patu: 104455

EAN me: 6416661006703

= ":u. — s

ME: 8 pss x 8 kpl = 3,8 kg

RF: 21821

Valio Aimo: 8052920
Kespro: 21380795
Meira Nova:

Wihuri: 7313830002186
Patu: 108254

EAN me: 7313830002186

ME: 5 pss x 8 kpl = 3,4 kg

RF: 24721

Valio Aimo: 8052971
Kespro: 21384225
Meira Nova: 1072864
Wihuri: 7313830012475
Patu: 108255

EAN me: 7313830012475

TAITTORIESKA STREET 30 G

Perinteiseen pohjoismaiseen makuun leivottu
rieska, joka tarjoaa uutta ilmettd ja makua
hodarille. Soveltuu my6s soft taco-annoksiin.
Asettele taytteet leivdlle, taita sivut ja tarjoi-
le. Leivan koko 10,3 x 11,3 cm. Taittorieska
vie vain vahan sdilytystilaa verrattuna tavalli-
seen hot dog-sampylaan.

Valmistus: Sulata ja sdilyta huoneenldmmaossa.
Sailyvyys sulatuksen jalkeen 5 vrk.

TUNTURIRIESKA 70 G

Kypsd, pehmed ja helposti rullattava ohut
rieska (70 g) sopii vaikkapa taytettavaksi,
wrapeiksi tai pizzan pohjaksi. Koko 18 x

25 cm, ME: 8 pss x 10 kpl. Nama leivotaan
tuulivoimalla, eika leivonnassa kayteta sai-
lontdaineita eika turhia lisdaineita.

Valmistus: Sulata ja sailyta huoneenldmmaossa.
Sailyvyys sulatuksen jalkeen 5 vrk.

TUNTURIRIESKA RUISJUURI
60 G

Kypsd, rukiinen ja helposti rullattava rieska
on leivottu aitoon maukkaaseen ruishapan-
taikinajuureen. Rieskan koko on 18,5 x 26 cm.
Rieska on elastinen ja sitd on helppo tyostaa
ilman, ettd se repeytyy. ME: 8 pss x 8 kpl n.
60 g. Rieskat on leivottu tuulivoimalla, eika
leivonnassa kdyteta sdilontaaineita tai turhia
lisdaineita.

Valmistus: Sulata ja sailyta huoneenldammaossa.
Sailyvyys sulatuksen jalkeen 5 vrk.

WO®OE

TUNTURIRIESKA PUOLIKUU
85G

Kateva puolikuun mallinen rieska (85 g) sopii
hyvin esim. rullattavaksi. Puolikuun koko

on 35 x 21 cm, ME: 5 pss x 8 kpl. Laatikossa
mukana annostaskut, joihin rieskan voi
taitella take way annokseksi ja tayttaa vaikka
”ruotsalaisesti perunamuusilla ja makkaral-
la”. Rieskat on leivottu tuulivoimalla, eikd
leivonnassa kayteta sdilontaaineita tai turhia
lisdaineita.

Valmistus: Sulata ja sailyta huoneenldmmaossa.
Sailyvyys sulatuksen jalkeen 5 vrk.

WO




ME: 7 pss x 6 kpl = 3,36 kg

RF: 1618

| Valio Aimo: 8094048
Kespro: 22066356
Meira Nova:

Wihuri: 6416661016184
Patu:

.:ﬁ_

EAN me: 6416661016184

ME: 10 pss x 6 kpl = 3,60 kg

RF: 1620

Valio Aimo: 8094096
Kespro: 22066359
Meira Nova:

Wihuri: 6416661016207
Patu:

EAN me: 6416661016207
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ME: 50 x 45 g = 2,25 kg
yksittdispakattu

RF: 1607

Valio Aimo: 8075270
Kespro: 21747717
Meira Nova: 1007862
Wihuri: 6416661016078
Patu:

EAN me: 6416661016078

ME: 12 pss x 5 kpl = 3,3 kg

RF: 141

Valio Aimo: 882647
Kespro: 20028361
Meira Nova:

Wihuri: 6416661001418
Patu: 114746

EAN me: 6416661001418

RUNSASKUITUINEN CIABATTA

80G

Herkullinen runsaskuituinen ciabatta, jossa

mukana kauraa ja ruista. Suomessa valmistet-

tu, Sydanmerkki-tuotekriteerit tayttava val-
miiksi halkaistu leipa sopii niin taytettavaksi
vitriiniin kuin aamiaistuotteeksi.

Valmistus: Sulata avatussa kartonkipak-
kauksessa huoneenlammaossa 1,5 tuntia,
yksittdisissa pakkauksissa 0,5 -1 tuntia. Sailyta
sulanut tuote huoneenldmmassa. Sdilyy
sulaneena 4 vrk.

Uetrewes!
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ME: 7 pss x 8 kpl = 2,52 kg

RF: 1622

Valio Aimo: 8094068
Kespro: 22066360
Meira Nova:

Wihuri: 6416661016221
Patu:

EAN me: 6416661016221

PERUNASAMPYLA 60 G

Voihin leivottu maukas perunasampyl3, jonka

pinnassa unikonsiemenid. Suomessa leivottu,
valmiiksi halkaistu leipa soveltuu erilaisiin
taytettyihin leipiin.

Valmistus: Sulata avatussa kartonkipak-
kauksessa huoneenlammaossa 1,5 tuntia,
yksittaisissa pakkauksissa 0,5 -1 tuntia. Sailyta
sulanut tuote huoneenldmmaossa. Sdilyy
sulaneena 4 vrk.

SIEMENSAMPYLA 45 G

Suomessa leivottu Siemensampyla (45 g) on
yksittdispakattu runsaskuituinen vehnaa ja
kauraa sisaltava annossampyla. Rouheutta
antavat pellavan- ja auringonkukansiemenet,
joita 6,5 %. Pehmea sampyla on runsaskuitui-
nen ja tayttaa Sydanmerkki-kriteerit.

Valmistus: Sulata huoneenldammaossa n. 1 h.

Sailyta sulanut tuote mieluiten huoneenlam-
mossa pehmedn rakenteen varmistamiseksi.
Sailyy sulaneena 4 vrk.

BAARISAMPYLA 55 G

Baarisampyld on kokonaan halkaistu pehmea
vehndsampyla (55 g) perinteisiin taytettyihin
sampyloihin. Suomessa leivottu sémpyla on

pakattu 12 pss x 5 kpl = 60 kpl myyntierdan.

Valmistus: Sulata avatussa kartonkipak-
kauksessa huoneenlammadssa 1,5 tuntia,
yksittaisissa pakkauksissa 1/2-1 tuntia. Sailyta
sulanut tuote huoneenlammaossa. Sailyy
sulaneena 4 vrk.
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ME: 40 x 40 g= 1,6 kg
yksittdispakattu

RF: 13160

Valio Aimo: 8074147
Kespro: 21741893
Meira Nova: 1007861
Wihuri: 6416661013107
Patu: 127175

EAN me: 6416661013107

ME: 15 pss x 3 kpl = 4,05 kg

RF: 135
Valio Aimo: 882613
Kespro: 20028297
Meira Nova:

Wihuri: 6416661001357
Patu: 104192

EAN me: 6416661001357

ME: 12 pss x 5 kpl = 4,2 kg

RF: 138
Valio Aimo: 882506
Kespro: 21998073
Meira Nova:

Wihuri: 6416661001388
Patu: 116826

EAN me: 6416661001388

RUKIINEN SIEMENSAMPYLA
45 G

Herkullinen rukiinen siemensampyld, jossa
pell ja auringonkuk 1enid. Ruis-
pitoisuus 7,8 % ja siemenia 6,2 %. Suomessa
leivottu, Sydanmerkkituotekriteerit tayttava
ja valmiiksi halkaistu leipa soveltuu esimer-
kiksi kokoustarjoiluihin, aamiaistuotteeksi ja
lounaalle.

Valmistus: Sulata avatussa kartonkipak-
kauksessa huoneenlammaéssa 1,5 tuntia,
yksittdisissa pakkauksissa 0,5 -1 tuntia. Sailyta
sulanut tuote huoneenldmmassa. Sdilyy
sulaneena 4 vrk.

RUNSASKUITUINEN
CIABATTA-SAMPYLA 40 G

Ciabatta sampyla (40 g) on juureen leivottu
rukiin ja kauran maustama, kypsa, pieni
sampyla. Suomessa leivottu ciabatta on
yksittdispakattu ja sopii hyvin vaikkapa ta-
ke-away-salaatin kaveriksi tai kotipalveluate-
rialle. Ciabatta sampyla on runsaskuituinen.

Valmistus: Sulata avatussa kartonkipakkauk-
sessa huoneenlammaossa 1,5 tuntia, yksittai-
sissa pakkauksissa 1/2-1 tuntia. Sulatuksen
jalkeen tuote sailyy huoneenlammadssa max 8
vrk (viiledssa (+6 C) n. 12 vrk).
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VEHNA-BAGEL 90 G

Halkaistu kypsa bagelinmuotoinen, rou-
heinen moniviljasampyla (90 g) sopii hyvin
taytettavaksi. Myyntierdssa on 15 pss x 3 kpl
=45 kpl, joten se helpottaa kerralla pienem-
mankin maaran kaytt6d. Suomessa leivotussa
vehna-bagelissa on myés mm. pellavan- ja
auringonkukansiemenid, soijarouhetta,
hirssia, kauraa ja ruista. Moniviljabagel on
hyva kuidunldhde.

Valmistus: Sulata avatussa kartonkipakkauk-
sessa huoneenldmmassa 3-4 tuntia, yksittai-
sissa pakkauksissa 1/2-1 tuntia. Sdilytd sulanut
tuote huoneenldmmassa.
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UNIKKOSAMPYLA 70 G

Suomessa leivottu, saranahalkaistu, maukas
ja rouheinen unikonsiemenilla koristeltu
moniviljasampyla (70 g) sopii hyvin taytetta-
viksi. Myyntierdssa on 12 x 5 kpl/pss, joka
helpottaa tuotteen kasittelya.

Valmistus: Sulata avatussa kartonkipak-
kauksessa huoneenlammassa 1,5 tuntia,
yksittaisissd pakkauksissa 1/2-1 tuntia. Sailyta
sulanut tuote huoneenlammdassa. Sailyy
sulaneena 4 vrk.

ME: 12 pss x 5 kpl = 3,3 kg

RF: 142

Valio Aimo: 8081970
Kespro: 20028367
Meira Nova:

Wihuri: 6416661001425
Patu: 134874

EAN me: 6416661001425

ME: 40x60g=2,4 kg
annospakattu

RF: 1314
Valio Aimo: 463455
Kespro: 21027643
Meira Nova: 1072288
Wihuri: 6416661013145
Patu: 116587

EAN me: 6416661013145

ME: 8 x 1000 g= 8 kg

RF: 152
Valio Aimo: 883629
Kespro: 21580047
Meira Nova: 1073861
Wihuri: 6416661011523
Patu: 106195

EAN me: 6416661001524
EAN yks: 6416661011523

ME: 8 pss x 9 kpl = 3,96 kg

RF: 11029
Valio Aimo: 8063159
Kespro: 21548361
Meira Nova:

Wihuri: 6416661010298
Patu: 116583

EAN me: 6416661010298

AMERIKAN HOT DOG
SAMPYLA 55 G

Amerikan hot dog-sampyli (55 g) on sara-
nahalkaistu pehmed vehndasampyla esim.
hodareihin. Myyntiera: 12 pss x 5 kpl = 60
kpl. Vahasuolainen sampyla on leivottu
Suomessa.

Valmistus: Sulata avatussa kartonkipak-
kauksessa huoneenlammaossa 1,5 tuntia,
yksittdisissa pakkauksissa 1/2-1 tuntia. Sailytd
sulanut tuote huoneenldammaéssa. Sailyy
sulaneena 4 vrk.
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RUISVUOKAVIIPALE30G X 2

Ruisvuokaviipale on pehmeaa ja jyvatonta
ruisvuokaleipda. Leipaviipaleet on annospa-
kattu 2 viipaleen pakettiin (2 x 30 g). Suomes-
sa leivottu leipa sopii hyvin ateriapalveluihin
ja take-away-annoksiin. Hyva kuidunldhde.

Valmistus: Sulata huoneenldammaossa n. 1 h.
Sailyta sulanut tuote mieluiten huoneenlam-
mossa, sailyvyys sulaneena n. 9 vrk.

VIIPALOITU RUISVUOKA
1000 G N. 29 VIIPALETTA

Viipaloitu ruisvuokaleipd on Suomessa
leivottu aitoon hapantaikinajuureen. Rukiin
osuus 99 % vilja raaka-aineista. Viipalekoko
9 x 9 cm, paksuus 9 mm. Yhdessa leivassa
keskimaarin 29 viipaletta (34 g) paatypalat
mukaan lukien. Ruisvuokaleipa on runsaskui-
tuinen ja tayttaa Sydanmerkki-kriteerit.

Valmistus: Sulatus huoneenlamma@ssa yksit-
tdisina leipindn 2 tuntia, viipaleittain 10-15
min. Sailytd sulanut leipa huoneenlammossa.
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LUOMU RUISLEIPARUUTU
FI-EKO-20155 G

Taikinajuureen leivottu luomu ruisleipdruutu
(55 g) on leivottu Suomessa ja se tayttad Sy-

danmerkki-kriteerit. Leipomiseen kdytetyista
viljoista 100 % on ruista, tuotteessa on myoés
perunaa. Runsaskuituinen ruisleiparuutu on

pakattu 8 pss x 9 kpl.

Valmistus: Sulata huoneenldammossan 2 h .
Voit my0s tarjota leivat lammitettyind. Sulata
leivét silloin pellilld huoneenlammaossa n. 1
t. Paista 200 °C:ssa n. 3 min. N&in leipa saa
myds rapean pinnan ja on yhtd hyvaa kuin
vastapaistettuna.

OO

ANNOS-JA RUISLEIVAT ——

ME: 40 x 40 g= 1,6 kg
annospakattu

RF: 1312

Valio Aimo: 463885
Kespro: 21003118
Meira Nova: 1072286
Wihuri: 6416661013121
Patu: 116586

EAN me: 6416661013121

ME: 22 pss x 4 kpl = 6,6 kg

RF: 131
Valio Aimo: 883082
Kespro: 20028491
Meira Nova: 1007711
Wihuri: 6416661001319
Patu: 104409

EAN me: 6416661001319

ME: 5x2400g=12kg

RF: 1604
Valio Aimo: 760454
Kespro: 21570665
Meira Nova:

Wihuri: 6416661116044
Patu: 116590

EAN me: 6416661016047
EAN yks: 6416661116044

ME: 9 pss x 6 kpl = 2,48 kg

RF: 4165
Valio Aimo: 897082
Kespro: 20475554
Meira Nova:

Wihuri: 6416661041650
Patu: 116593

EAN me: 6416661041650

SEKALEIPAVIIPALE 20 G X 2

Sekaleipaviipale on pehmeas, jyvatonta ja
maidotonta, annosy tuna 2 viipal
pakettiin (2 x 20 g) . Suomessa leivottu leipa
sopii hyvin ateriapalveluihin ja take-away-an-
noksiin. Sekaleipaviipaleet sisaltdvat vahem-
man suolaa.

Valmistus: Sulata huoneenlammaossa n. 1 h.
Sdilyta sulanut tuote mieluiten huoneenlam-
mossad, sailyvyys sulaneena n. 5 vrk.

JATTI-RUISNAPPI 75 G

Jatti-ruisnappi (75 g) on valmiiksi halkaistu
ruissekaleipd, joka sopii hyvin ndyttaviin ja
maistuviin taytettyihin ruisleipiin! Suomessa
leivotussa jatti-ruisnapissa on reilu halkaisija
(n. 12 cm) ja se on miedon vaaleaksi paistet-
tu. Myyntierdssa on 22 x 4 kpl. Jatti-ruisnappi
on runsaskuituinen.

Valmistus: Sulatus huoneenldmmossa n
1,5 tuntia avatussa pakkauksessa, n 30 min
yksitellen sulatettuina. Sailyta sulanut leipa
huoneenlammaossa.
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ISO RUISVUOKALEIPA 2400 G
N. 40 VIIPALETTA

Iso ruisvuokaleipa (100 % ruis) on valmiiksi
viipaloitu, 12 x 12 cm, paksuus 9 mm.

Leivassa keskimaarin 40 viipaletta. Suomessa
leivottu ruisvuokaleipa on runsaskuituinen ja
tayttaa Sydanmerkki-kriteerit.

Valmistus: Sulatus huoneenlamma@ssa yksit-
tdisina leipindn 2 tuntia, viipaleittain 10-15
min. Sailytd sulanut leipa huoneenlammossa.

LUOMU-RUISTYYNY
FI-EKO-201 46 G

Suomalainen Luomu Ruistyyny on luomuraa-
ka-aineista valmistettu ruissekaleipd, joka
sisdltad ruista 52 % (viljaraaka-aineesta 90
%). Kypsa leipd (46 g) on valmiiksi halkaistu ja
pakattu 9 x 6 kpl:n pusseihin. Luomu Ruistyy-
ny on runsaskuituinen ja tayttda Sydanmerk-
ki-kriteerit.

Valmistus: Avatussa kartonkipakkauksessa
huoneenlammdssa 5-6 tuntia, yksittdisissa
pakkauksissa 1/2 - 1 tuntia. Sailytd huoneen-
ldammossa.




ME: 5x 1200 g = 6 kg

RF: 1600

Valio Aimo: 885343
Kespro: 20028495
Meira Nova:

Wihuri: 6416661116006
Patu: 116598

EAN me: 6416661016009
EAN yks: 6416661116006

ME: 5x 1200 g =6 kg

RF: 1602

Valio Aimo: 885566
Kespro: 20028497
Meira Nova:

Wihuri: 6416661116020
Patu: 114747

EAN me: 6416661016023
EAN yks: 6416661116020

CLUB SANDWICH 1200 G
N. 30 VIIPALETTA

Club-sandwich on valmiiksi viipaloitu pehmea
vehndvuokaleipd. Suomessa leivotun leivan
viipaleet sopivat taytettavaksi, lampimiksi
toast-leiviksi tai vaikka kolmioleipiin. Viipale-
kokoonn.12x12x 1,1 cm.

Valmistus: Sulatus huoneenlammossa yksittai-
sind leipina 4-5 tuntia, viipaleittain 10-15 min.
Sailyta sulanut leipa huoneenlammassa.

WOO®OE®

CORN SANDWICH 1200 G
N. 30 VIIPALETTA

Corn-sandwich on viipaloitu vehnérouhelei-
p4, jonka viipalekoko onn. 12x 12 x 1,1 cm
(n 30 siivua a 30 g), joten se sopii hyvin esim.
kolmioleipiin. Suomessa leivotussa vehnarou-
heleivdssa on vehnaa ja ruista, vihemman
suolaa ja se on kuitupitoinen. Sdilyta sulanut
leipd huoneenldammassa, sailyvyys 4 vrk.

Valmistus: Sulatus: Huoneenlammaossa yksit-
taisina leipina 4-5 tuntia, viipaleittain 10-15
min. Viipaleet voi sulattaa my0s leivanpaah-
timessa. Sailyta sulanut leipa huoneenlam-
maossa.
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Valmista viipaleleivista kokoustarjottavat,
cocktail-palat seka perinteinen Toast Skagen

ja voileipakakku.

Suolaiset piirakat soveltuvat niin vitriini-
myyntiin kuin tapahtumaruokailuun,
muista myo6s gluteenittomat ja vegaaniset
vaihtoehdot sivulla 41!

ME: 5x 1200 g =6 kg

RF: 1610

Valio Aimo: 8083696
Kespro: 21894358
Meira Nova: 1007207
Wihuri: 6416661116105
Patu: 133339

EAN me: 6416661016108
EAN yks: 6416661116105

VAALEA VAAKAVIIPALE
1200 G 8 VIIPALETTA

Vaakaviipaloitu, Suc leivottu veh-
néleipa on tehty mm. voileipdkakkuja ja
cocktail-paloja varten. Viipalekoko on 12 x 36
cm, paksuus 1,2 cm. Yhdessa 1,2 kg leivdssa
on 8 vaakaviipaletta. Leipd on vdhemman
suolainen.

Valmistus: Sulata huoneenlammossa yksittai-
sind leipina 4-5 tuntia, viipaleittain 10-15 min.
Sailyta sulanut leipa huoneenlammaossa.
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ME: 5x1200g =6 kg

RF: 1601

Valio Aimo: 8087384
Kespro: 21907034

Meira Nova:

Wihuri: 06416661116013
Patu: 133538

EAN me: 6416661016016
EAN yks: 6416661116013
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ME: 4 x 2000 g = 8 kg

RF: 1605

Valio Aimo: 367219
Kespro: 20422326
Meira Nova:

Wihuri: 6416661116051
Patu: 116604

EAN me: 6416661016054
EAN yks: 6416661116051
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ME: 5 x 1200 g = 6 kg

RF: 1612

Valio Aimo: 8091725
Kespro: 22042343
Meira Nova:

Wihuri: 6416661016122
Patu:

EAN me: 6416661016122
EAN yks: 6416661116129

ME: 5x 1200 g = 6 kg

RF: 1603

Valio Aimo: 8085135
Kespro: 20106798
Meira Nova: 1006530
Wihuri: 6416661116037
Patu: 105305

EAN me: 6416661016030
EAN yks: 6416661116037

BROWN SANDWICH 1200 G
N. 30 VIIPALETTA

Brown-Sandwich on maukas viipaloitu vuoka-
leip3, jonka viipalekoko onn. 12x12x 1,1 cm
(n 30 siivua a 30 g), joten se sopii hyvin esim.
kolmio- ja avoleipiin. Suomessa leivottu,
vahempi suolainen leip3, jossa vehna- ja
ruisjauhon lisdksi makua antaa ruismallas.
Sailyta sulanut leipa huoneenlammaossa,
sdilyvyys 4 vrk.

Valmistus: Sulata huoneenlammossa yksit-
tdisina leipina 4-5 tuntia, viipaleittain 10-15
min. Sailyta sulanut leipd huoneenlammaossa,
sailyvyys 4 vrk.

WOO®OE

JATTI CORN SANDWICH
2000 G N. 22 VIIPALETTA

Jatti Corn-sandwich on maukkaan jyviista
vehné-ruisrouheleipdd suurina mehevina
viipaleina (2 kg leip4, n. 22 viipaletta a 90 g),
viipaleen koko on n. 15 x 15 x 1,5 cm, joten
se sopii erittdin hyvin esim. kolmioleipiin
sekd lampaisiin toasteihin. Suomessa leivottu
leipé sisdltd vihemman suolaa ja on hyva
kuidun ldhde.

Valmistus: Sulatus huoneenlammassa yksittai-
sind leipina 4-5 tuntia, viipaleittain 10-15 min.
Sailyta sulanut leipa huoneenlammassa.

TUMMA VAAKAVIIPALE
1200 G 8 VIIPALETTA

Vaakaviipaloitu, Suc leivottu veh-
na-ruisleipa on tehty mm. voileipdkakkuja ja
cocktail-paloja varten. Viipalekoko on 12 x 36
cm, paksuus 1,2 cm. Yhdessa 1,2 kg leivassa

on 8 vaakaviipaletta.

Valmistus: Sulata huoneenlammossa yksittai-
sind leipind 4-5 tuntia, viipaleittain 10-15 min.
Sailyta sulanut leipa huoneenldmmassa.
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BROWN VAAKAVIIPALE
1200 G 8 VIIPALETTA

Vaakaviipaloitu, Suc leivottu vehna-
ruisleipd on tehty mm. voileipdkakkuja ja
cocktail-paloja varten. Viipalekoko on 12 x 36
cm, paksuus 1,2 cm. Yhdessa 1,2 kg leivassa
on 8 vaakaviipaletta. Leipd on vdihemman
suolainen.

Valmistus: Sulata huoneenlammossa yksittai-
sind leipina 4-5 tuntia, viipaleittain 10-15 min.
Sailyta sulanut leipa huoneenlammaossa.

WORSS

ME: 2x1,89 kg =3,78 kg

RF: 123082

Valio Aimo: 8091751
Kespro: 22042329
Meira Nova: 1007791
Wihuri: 6416661030821
Patu: 139840

EAN me: 6416661030821

ME: 1,4 kg

RF: 129

Valio Aimo: 8056125
Kespro: 21440762
Meira Nova:

Wihuri: 6416661001296
Patu: 109306

EAN me: 6416661001296

VIIPALELEIVAT JA MUUT SUOLAISET LEIPOMOTUOTTEET

FETA-PINAATTIPIIRAKKA
105G

Maukas suolainen piirakka feta- ja pinaatti-
taytteelld. Kypsa piirakka on valmiiksi leikattu
18 suorakaiteen muotoisiin annospaloihin.
Voit helposti sulattaa vain tarvittavan maa-
ran. Limmitd tuote ennen tarjoilua. Myyntie-
rdssa 2 Itk x 18 kpl = 36 piirakkapalaa.

Valmistus: Sdilytys vahintddn -18 °C. Sulanutta
tuotetta ei saa pakastaa uudelleen. Limmitd
vdhintdan 75 °C sisdlampdotilaan ennen
tarjoilua.
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LOHIPIIRAKKA 12 PALAA X
N. 117G

Suomessa leivottu maukas ja meheva lohipii-
rakka. Kermaisessa taytteessa on kirjolohta,
kananmunaa ja juustoa tillin kera. Kypsa
piirakka on valmiiksi leikattu 12 neliomaiseen
annospalaan, joten voit helposti sulattaa
vain tarvittavan maaran. Limmita jdisena tai
sulaneena ennen tarjoilua.

Valmistus: Tarjoile kevyesti uunissa tai mikros-
sa lammitettyna.

~

ME:2x1,8kg=3,6kg

RF: 123080

Valio Aimo:

Kespro: 8091724

Meira Nova:

Wihuri: 6416661016184
Patu:

EAN me: 6416661030807

ME: 3 tankoa x n. 467 g=1,4 kg

RF: 125

Valio Aimo: 8050911
Kespro: 21348087
Meira Nova:

Wihuri: 6416661016221
Patu: 117001

EAN me: 6416661001258

ME: 10 pss x 6 kpl = 4,8 kg

RF: 4918

Valio Aimo: 8083576
Kespro: 21893834
Meira Nova:

Wihuri: 6416661149172
Patu: 132886

EAN me: 6416661049182
EAN yks: 6416661149172

ME: 4 pss x 5 kpl = 4,6 kg

RF: 1309

Valio Aimo: 278911
Kespro: 20227283
Meira Nova:

Wihuri: 6416661013091
Patu: 116585

EAN me: 6416661013091

SAVUPOROPIIRAKKA 100 G

Maukas suolainen piirakka savuporotayt-
teelld. Kypsa piirakka on valmiiksi leikattu 18
suorakaiteen muotoisiin annospaloihin. Voit
helposti sulattaa vain tarvittavan maaran.
Lammitd tuote ennen tarjoilua. Myyntierdssa
2 Itk x 18 kpl = 36 piirakkapalaa.

Valmistus: Sdilytys vahintddn -18 °C. Sulanutta
tuotetta ei saa pakastaa uudelleen. Limmitd
vdhintaan 75 °C sisdlampdotilaan ennen
kayttoa.

Uletrews!
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SAVUKINKKUPIIRAKKA
N. 467 G

Kypsa savukinkku-tdytteinen piirakka on
maukas ja meheva klassikko. Suomessa
leivottu levypiirakka on paloiteltu kolmeen
suorakaiteen muotoiseen tankoon (a n. 466
g), josta saa helposti pienemmankin eran
kerralla. Savukinkkupiirakka toimii cocktail-
paloina, suolaisena palana kahvin kanssa tai
vaikka kevyend lounasannoksena salaatin
kera. Limmita piirakka jdisend tai sulaneena
ennen tarjoilua. Laktoositon.

Valmistus: Tarjoile kevyesti uunissa tai mikros-
sa lammitettyna.

O

PITALEIPA 80 G

Pitaleipd on aito, helposti taytettava kypsa
taskuleipa. Leipd on halkaisijaltaan 15 cm ja
painaa 80 g, myyntierdssa on 6 kpl paketteja
10= 60kpl. "Tasku” aukea helpoiten lammi-
tetystd tuotteesta. Limmityksen jalkeen voit
halutessa sivelld sulaa voita kevyesti pintaan.
Pita on halkaisematon.

Valmistus: Limmit& jéisena n. 2 min. / 180°C,
sulaneena n. 1 min., jolloin saat "taskun” hel-
pommin auki. Valmistusarvot ovat ohjeellisia.

WO

AMERICAN PAN PANNUPIZZA-
POHJA 230G

Esipaistettu, pehmed ja kuohkea pannupiz-
zapohja, jonka halkaisija on 22 cm, paksuus
noin 1,5 cm. Suomessa leivottu pohja on
maustamaton ja sdilyy sulaneena 2 vrk huo-
neenldmmassa.

Valmistus: Levitd jaisen tai hiukan sulaneen
pizzapohjan péalle haluamasi taytteet. Paista
225-250°C:n uuninldmmaossd, kunnes pinta on
kauniin vérinen. Paras tulos saadaan voidellus-
sa pizzapannussa, pizzapohja ei saa koskettaa
suoraan uunin arinaa, joten kdyta tarvittaessa
ritilaa alla.Valmistusarvot ovat ohjeellisia. Poh-
ja sailyy sulaneena 2 vrk huoneenlammaossa.

WO




Crunchin rapea ulkopuoli ja pehmean
kermainen sisdapuoli luovat taydellisen
kokonaisuuden! Valmistat ne sitten
friteerattuna, uunissa tai air fryerissa, ne
sailyvat rapeina ja mehevina.

Crunchi on laajasti sovellettavissa
ruokalistalla - tarjoile maukkaan majoneesin
kera tai erilaisten lisukkeiden kanssa,
jokaiselle l6ytyy jotakin!

KAURA-PUNAJUURIPYORYK-
KAN.236 XN.17 G

Kaura-punajuuripyorykdssa on punajuuren ja
kauran herkulliset maanldheiset maut, tulok-
sena maukas ja ravitseva, kypsa punajuuri-
pyo6rykka (17 g), jonka ravintoarvoa lisda reilu
kauran osuus (18 %). Py6rykan kasvispitoi-
suus on 61 %. Pyorykka on hyva kuidun ldhde

ME: 4 kg ja tayttaa Sydanmerkki-kriteerit.

RF: 123064 Valmistus: Kuumennna 150 asteessa n. 30
Valio Aimo: 8060300 min. Limmitd ennen kayttda vahintaan 75°C
Kespro: 21493815 sisalampdtilaan.

Meira Nova:

Wihuri: 6416661030647
Patu: 117440

EAN me: 6416661030647 @@@@@
e
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KASVISKAALIKAARYLE 100 G

Kasintehtyja, rustiikkisia, kypsid kasviskaali-
kaaryleitd. Kaalin sisélld kadryleissa on hyvin
maustettu kasvistayte (48 %) mm. bulguria,
kaalia, vihreita linsseja, porkkanaa, mantelia,
pinaattia ja inkivaaria. Kasvispitoisuus 69 %.
Kaaryleet on pakattu 1,6 kg (n. 15 kpl) folio-
vuokiin, myyntierassa 4 pakkausta.

ME:4x1,6kg=64kg Valmistus: Kuumennna 150 asteessa n. 45 min
(jaisend)/ 20 min. (sulaneena). Kuumenna vih.

RF: 123024 75 C sisilampétilaan.
Valio Aimo: 0330787

Kespro: 21192637
Meira Nova:

Wihuri: 6416661030241
Patu: 107866

EAN me: 6416661030241 @@@

VISTUOTTEET

'-

-

ME: 1 x5000g =5 kg

RF: 247001

Valio Aimo: 8087981
Kespro: 21970440
Meira Nova: 1007533
Wihuri: 8710251099082
Patu: 136493

EAN me: 8710251099082

ME: 4 kg

RF: 123062

Valio Aimo: 8060362
Kespro: 21493814
Meira Nova: 1007336
Wihuri: 6416661030623
Patu: 117439

EAN me: 6416661030623

ME: 36 xn. 84 g =3,024 kg

RF: 16004

Valio Aimo: 8055808
Kespro: 20683701
Meira Nova:

Wihuri: 6416661160047
Patu: 117862

EAN me: 6416661160047

CRUNCHI BATAATTILOHKOT
5 KG

Paalta rapea ja sisaltda makea pakastettu
reilun kokoinen bataattilohko. Panerointi
sailyttaa rapeuden ja mehevyyden pitkaan.
Dippailuun, annoksien lisukkeeksi, tapaksiin,
loaded fries-annoksiin.

Valmistus: Rasvakeitin: Uppopaista bataatti-
lohkoja 175 °C n. 4-5 minuuttia, kunnes ne
ovat kullanruskeita ja kelluvat. Uuni: Paista
uunin keskiosassa 180 °C n. 20 min kullan-
ruskeiksi. Airfryer: Paista 180 °C lampétilassa
200-300 g bataattilohkoja kerrallaan. Paista 10
min ja ravista kevyesti ja paista sitten vield 10
minuuttia, kunnes ne ovat kauniin kullanrus-
keita. Anna levata 2 minuuttia ennen tarjoilua.

WO®OE

KAURA-HARKAPAPUPYORYK-
KAN.236 XN.17 G

Kotoisia makuja ja paljon hyvaa kasviproteii-
nia sisdltava, runsaskuituinen kaura-harkapa-
pu-kasvispyorykka (n. 17 g). Pyorykka sisaltaa
runsaasti kauraa (33 %) ja sen ravintoarvoa
tdydentdd harkdpapu (16 %). Py6rykén kas-
vispitoisuus on 46 %.

Valmistus: Kuumennna 150 asteessa n. 30
min. Limmitd ennen kayttda vahintaan 75°C
sisdlampotilaan.

OO
A

TEX MEX SOIJABURGER
N.84G

Texmex soijaburger-pihvi (84 g) on kypsa, 100
% kasvisperdinen pihvi, joka on valmistettu
terveellisestad soijasta (77 % kuiva-aineista).
Meksikolaisittain maustettu pihvi lounaalle
ja erityisesti hampurilaiseen. Vegaaninen ja
gluteeniton soijapihvi on runsaskuituinen.

Valmistus: Kuumenna pihvi pannulla/paisto-
tasolla 6ljyssa n. 5 min. tai yhdistelmauunissa

keskilammolla n. 15 min. Tuote on valmis, kun
sisdlampotila on 75 °C.

OO
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ME: 2 pss x 1,5 kg =3 kg

RF: 1001

Valio Aimo: 8088473
Kespro: 21982566
Meira Nova:

Wihuri: 6416661010014
Patu: 136595

EAN me: 6416661010014

ME: 2 pss x 1,5 kg =3 kg

RF: 849

Valio Aimo: 8044281
Kespro: 21180034
Meira Nova: 101663
Wihuri: 4002823008498
Patu: 103911

EAN me: 4002823008498

ME: n. 25 x n. 100-120 g = 3 kg

RF: 99844

Valio Aimo: 8087334
Kespro: 20169745
Meira Nova:

Wihuri: 6416661998442
Patu: 111031

EAN me: 6416661998442

CHICKEN STRIPS KATSU STYLE
N.15-35G

Rapea aasialaistyylisesti paneroitu kypsa
broilerinfileepala. Palojen paalla rapea pane-
rointi, jossa mausteena kookosta, rosmariinia
ja kuminaa. Fileen koko ja muoto vaihtelee
15-35 g. Kanakoreihin, dippailuun, salaattian-
noksiin. Lihapitoisuus 58 %.

Valmistus: Valmista jainen tuote uunissa 180
°C n. 15-17 min, paista pannulla kasvioljyssa
keskilammolla n. 10 min tai valmista rasvakeit-
timessa 160 °C n. 4 min.

©

CHICKEN STRIPS AMERICAN
STYLEN. 15-35G

Miedosti maustettu ja paneroitu, rapea ja
kypsa broilerinfileepala vaikka dippailuun

tai salaatteihin lampaoiseksi komponentiksi.
Fileenpala koko ja muoto vaihtelee 15 g-35 g.
Chicken stripsit voidaan lammittda pannulla,
uunissa, rasvakeittimessa tai Airfryerilla.

Valmistus: Kuumenna jainen tuote: uunissa
(180 C) n. 15-17 min., pannulla rasvassa
keskilammolla n. 10 min., rasvakeittimessa
(160°C) n. 4 min.

CHICKEN FILETTO N. 100-120G

Muotoon litistetty herkullinen, paneroitu,
kypsa broilerinfilee. Fileen on p&alla rapea
maissipanerointi. Paneroitu fileen. 110 g
(+/- 10 g). Lihan osuus 60 %, Chicken filetto
broilerileike voidaan lammittaa pannulla,
uunissa, rasvakeittimessa tai Airfryerilla.

Valmistus: Kuumenna jdinen tuote:- uunis-

sa (n. 180°C) n. 15 min.- pannulla rasvassa
keskilammolla n. 15 min. tuotetta kdannellen-
rasvakeittimessa (160°C) n. 3 min.

ME: 2 pss x 1,5 kg =3 kg

RF: 99848

Valio Aimo: 72272
Kespro: 20533878
Meira Nova: 101572
Wihuri: 6416661998480
Patu: 110163

EAN me: 6416661998480

ME: 2 pss x n. 60 kpl = 2,5 kg

RF: 2035

Valio Aimo: 506840
Kespro: 20036972
Meira Nova: 101658
Wihuri: 6416661020358
Patu: 103747

EAN me: 6416661020358

ME:n.30xn.80g=2,5kg

RF: 25

Valio Aimo: 508242
Kespro: 20036973
Meira Nova:

Wihuri: 6416661000251
Patu: 111028

EAN me: 6416661000251

CHICKEN STRIPS SPICY STYLE
N.15-35G

Tulisella kuorrutteella (sis. vehndd) paneroitu
rapea, kypsa broilerinfileepala vaikka dippai-
luun tai salaatteihin lampoiseksi kompo-
nentiksi. Fileen koko ja muoto vaihtelee 15
g-35 g. Chicken stripsit voidaan lammittaa
pannulla, uunissa, rasvakeittimessa tai vaikka
Airfryerilla.

Valmistus: Kuumenna jdinen tuote: uunissa
(180 C) n. 15-17 min., pannulla rasvassa
keskilammolla n. 10 min., rasvakeittimessa
(160°C) n. 4 min.

BROILERINUGGETITN. 20 G

Paneroitu, kypsd, lihaisa ja meheva broileri-
nugget on klassikkoherkku. Myyntierdssa n.
125 kpl n. 20 g (+/- 5 g). Broilerinlihan osuus
61 %. Nuggetit sopivat seka naposteluun etta
lounaalle ja ne voidaan helposti lammittaa
pannulla, uunissa, rasvakeittimessa tai
Airfryerilla.

Valmistus: Kuumenna jaiset nuggetit:- rasva-
keittimessa 160°C n. 6-7 min.- pannulla/tasolla
rasvassa 6-7 min.- uunissa ilman lisattya rasvaa
n. 180°C n. 12-15 min.

©

PANEROITU BROILERIPIHVI
N.80G

Paneroitu meheva broileripihvi on kypsa.
Pakkaus sisaltaa n. 30 kpl pihvejd, joiden

paino on n. 80 g (+/- 10 g). Lihaisa (60 %)
broileripihvi sopii niin burgerin valiin kuin
lounaspihviksi.

Valmistus: Kuumenna tuote jaisena:- pannulla
tai tasolla rasvassa 5-6 min. kummaltakin
puolelta- rasvakeittimessa n. 2-3 min.- uu-
nissa (225°C) n. 10-15 min. tuotteita valilla
kaantden.

©
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o - i 4" " ] 7 o : Paneroiduissa kypsissa ja laadukkaissa
- - e i p Rt T broilerituotteissamme on korkea
. . I \ My : , lihapitoisuus (vahintaan 50 %).

Lihan alkuperd on EU.

Monikayttoiset broilerinfileepalat ja -pihvit
soveltuvat niin fast food -annoksiin kuin
salaatteihin ja bowleihin!
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MARIJAPIIRAKKA 12 X 96 G

Raikas marjapiiras, jossa murotaikinapoh-
jan paalla creme patissier-taytetta seka
hurmaava marjasekoitus, joka sisdltaa pu-
naherukkaa, pensasmustikkaa ja vadelmaa.
Piirakan halkaisija on 28 cm ja se on valmiiksi
paloiteltu 12 palaan, jolloin voit havikin
minimoimiseksi ottaa vaikka palan kerrallaan
sulamaan.

ME: 4 x1150g=4,6 kg

Valmistus: Poista jainen kakku pakkauksesta.

RF: 8110828 Sulata kokonaista tuotetta huoneenldmmaossa
Valio Aimo: 8089949 (21-22 °C) noin 3 tuntia. Sailyta sulanutta kak-
Kespro: 22006883 kua jadkaapissa (6—7 °C) ja kayta se 48 tunnin

Meira Nova: 1007646 kuluessa tai séilytd huoneenlammaossa (21-22
Wihuri: 4004311408285 °C) ja kéyta se 24 tunnin kuluessa.

Patu:

EAN me: 4004311508282
EAN yks: 4004311408285

SUKLAATORTTU 12X 83 G

Herkullinen suklaapiiras, jossa murotaikina-
pohjan paalld suklaakreemitdytettd ja suklaa-
lastuja. Piirakan halkaisija on 28 cm ja se on
valmiiksi paloiteltu 12 palaan, jolloin voit
havikin minimoimiseksi ottaa vaikka palan
kerrallaan sulamaan.

Valmistus: Poista jainen kakku pakkauksesta.
Sulata kokonaista tuotetta jadkaapissa (6-7 °C)
noin 4 tuntia tai huoneenldmmaossa (21-22

ME: 4 x 1000 g = 4,0 kg

RF: 8101881 °C) noin 1,5 tuntia. Sailytd sulanutta kakkua
Valio Aimo: 8089993 jaakaapissa (67 °C) ja kdyta se 48 tunnin
Kespro: 22006881 kuluessa.

Meira Nova:

Wihuri: 4004311118818

Patu:

EAN me: 4004311018811
EAN yks: 4004311118818

KEEP IT SIMPLE: PIIRAKAT

Klassisen maukkaat, helposti yllapidettavat

ja kustannustehokkaat piirakat. Herkulliset

piirakat soveltuvat niin jalkiruokiin, kahvilan
vitriiniin kuin buffet-poytaan.

Kolme uutta suussa sulavaa makua rapealla
murotaikinapohjalla: raikkaan hapokas
marija, klassisen herkullinen mansikka

ja pehmean tayteldinen suklaa. Piiraat

on leikattu 12 palaan ja tuotteita on
helppo sulattaa tarpeen mukaan. Ne
sulavat nopeasti ja sailyvat herkullisina 2
vuorokautta.

Kolmen piirakan palat ovat samankokoisia,
ja voit helposti koota niista esimerkiksi
kolmen piiraan kokonaisuuden, jolloin voit
tarjota monipuolisen valikoiman tilaa ja
kustannuksia sadstden.

Muista my6s vanhat leikkaamattomat

klassikot ja tarjoile Mustikkakakkua
6.8. mustikkapiirakka-paivana!

PIIRAKAT

ME: 4 x1300g=5,2 kg

RF: 8102751

Valio Aimo: 8089978
Kespro: 22006882
Meira Nova:

Wihuri: 4004311027516
Patu:

EAN me: 4004311027516
EAN yks: 4004311127513

ME: 4x 1150 g = 4,6 kg

RF: 8964

Valio Aimo: 453027
Kespro: 20077261
Meira Nova: 1006479
Wihuri: 4010469089641
Patu: 104173

EAN me: 4010469189648
EAN yks: 4010469089641

ME: 4 x 1000 g = 4,0 kg

RF: 9361

Valio Aimo: 437004
Kespro: 21514122
Meira Nova:

Wihuri: 4010469093617
Patu: 104164

EAN me: 4010469193614
EAN yks: 4010469093617

ME: 4 x 2000 g = 8 kg

RF: 9207

Valio Aimo: 508747
Kespro: 20004704
Meira Nova: 108200
Wihuri: 4010469092078
Patu: 103964

EAN me: 4010469192075
EAN yks: 4010469092078

MANSIKKATORTTU 12 X 108 G

Klassinen mansikkapiiras, jossa murotaiki-
napohjan paalla creme patissier-taytetta ja

ikoita. Piirakan halkaisija on 28 cm ja se
on valmiiksi paloiteltu 12 palaan, jolloin voit
havikin minimoimiseksi ottaa vaikka palan
kerrallaan sulamaan.

Valmistus: Poista jainen kakku pakkauksesta.
Sulata kokonaista tuotetta jadkaapissa (6—7 °C)
noin 12 tuntia tai huoneenlammassa (21-22
°C) noin 8 tuntia, yhtd palaa noin 2,5 tuntia.

Sailyta sulanutta kakkua jadkaapissa (6-7 °C) ja

kayta se 48 tunnin kuluessa.

@

MUSTIKKAKAKKU 1150 G

Mustikkakakussa on rapea paistospohja,
créme patissier-tayte ja paalla reilusti me-
hukkaita metsamustikoita (35 %). Marjaisa
kakun (1,15 kg) halkaisija on 26 cm ja kakku
on leikkaamaton. Mustikkakakku maistuu
sellaisenaan kylmana tai vahédn lammitettyna
vaikka jaatelon kera.

Valmistus: Ilman pakkauskoteloa yon yli
jaakaapissa, 5-6 tuntia huoneenldmmaossa tai
uunissa 150 asteessa n. 20 min.

RAPARPERIKAKKU 1000 G

Raparperikakussa on rapea paistospohja,
jonka tdytteena on vaniljaista creme patis-
sierid ja raparperipaloja (18 %), koristeena
raesokeria. Leikkaamattoman 1 kg kakun
halkaisija on 26 cm, korkeus n. 3 cm. Kakun
voi tarjoilla my6s lampiméana sellaisenaan tai
vaikka jaatelon kanssa.

Valmistus: liman pakkausta yon yli jadkaapis-
sa, 5-6 tuntia huoneenldmmassa tai uunissa
150 asteessa n. 20 min.

OMENAMURUKAKKU
16 X125G

Nayttdva ja mehevda Omenamurukakku,
jonka omenaisen (54 %) taytteen p&illa on
herkullista taikinamurua. Kakku on valmiiksi
paloiteltu 16 x 125 g annospaloihin, kakun
halkaisija on 25 cm. Omenamurukakkua voi
tarjoilla myds lammitettynd, vaikka jaatelon
kera.

Valmistus: Sulata ilman suojapakkausta

huoneenlammaossa 5-6 h ( viipaleittain n3 h),
uunissa 150 asteessa n. 20 min.

@
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ME: 6 x 1450 g = 8,7 kg

RF: 1545

Valio Aimo: 103481
Kespro: 20045742
Meira Nova: 1074109
Wihuri: 4004311122211
Patu: 104110

EAN me: 4004311022214
EAN yks: 4004311122211

ME: 6x 1450 g = 8,7 kg

RF: 8103325

Valio Aimo: 139568
Kespro: 21424228
Meira Nova:

Wihuri: 4004311133255
Patu: 116304

EAN me: 4004311033258
EAN yks: 4004311133255

ME: 4 x1900g=7,6 kg

RF: 8108523

Valio Aimo: 8048834
Kespro: 21323315
Meira Nova:

Wihuri: 4004311185230
Patu: 104146

EAN me: 4004311085233
EAN yks: 4004311185230

JUUSTOKAKUT

MANSIKKAJUUSTOKAKKU
12X120G

Mansikkajuustokakussa on herkullinen rapea
keksipohja, sen paalla on paistettu taytelai-
nen amerikkalaistyylinen tuorejuustotdyte
(20 %) ja pinnalla raikkaat mansikat (22 %)
seka kiille. Kakku on annospaloiteltu 12 x
120 g ja sen halkaisija on 24 cm. Nayttava
tarjottava ympari vuoden.

Valmistus: Poista jdinen tuote pakkauksesta.
Sulata kokonaista tuotetta jadkaapissa (6-7°C)
noin 11-12 tuntia, huoneenldammossa (21-
22°C) noin 8-9 tuntia. S&ilyta sulanutta kakkua
jadkaapissa (6-7°C) ja kédyta se 48 tunnin
kuluessa.

lessckbo!

VADELMARAITA-JUUSTO-
KAKKU 12 X N. 121 G

Vadelmaraita-juustokakku on herkullisella
vadelmakastikkeella raidoitettu, tayteldinen
paistettu juustokakku. Herkullinen kakku on
valmiiksi leikattu 12 x 120 g paloihin. Juusto-
kakun juusto on aitoa tuorejuustoa.

Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata
jaakaapissa (6—7 °C) 12-15 h, huoneenlam-
mossa n. 7 h. Sailyta viiledssa sulatuksen
jalkeen. Sailyvyys kylmassa 2 vrk.

BLUEBERRY CHEESECAKE
14X 136G

Blueberry cheesecake:ssa on rapea, hiukan
suolainen keksi-muropohja, jonka paalla
kermaisen tayteldista mascarpone-tuorejuus-
totdytettd (64 %), pasllimmaisenad mustik-
katdytettd ja mehukkaita pensasmustikoita
kakkukiilteen alla. Juustokakkujen juusto

on aitoa tuorejuustoa. Kakussa 14 palaa a

n. 136 g.

Valmistus: Poista jdinen tuote pakkauksesta.
Sulata kokonaista tuotetta jadkaapissa (6-7°C)
noin 12 tuntia. Sulata kokonaista tuotetta
huoneenlammassa (21-22°C) noin 8 tuntia.
Sailyta sulanutta kakkua jadkaapissa (6-7°C) ja
kayta se 48 tunnin kuluessa. Ei saa jaadyttaa
uudelleen sulatuksen jalkeen.

JUUSTOKAKKU - AMERICAN
STYLE12X 120G

¥ Aidosti amerikkalaistyylinen juustokakku,
— jossa on rapea keksipohja ja paistettu tayte-
i ldinen tuorejuustotdyte. Kakku on valmiiksi
annospaloiteltu 12 x 120 g, kakun halkaisija
on 24 cm. Kakun voi tarjoilla niin kylmana
kuin lammitettynakin.
ME: 6 x 1450 g= 8,7 kg
Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata

RF: 8101051 jadkaapissa (67 °C) 12-15 h, huoneenlam-
Valio Aimo: 382689 mossa n. 7 h.Sailyta viiledssa sulatuksen jal-
Kespro: 20891864 keen. Sailyvyys kylmassa 2 vrk. Tuotteen voi

Meira Nova: myds l[dmmittdd uunissa 150°C noin 20 min.

Wihuri: 4004311110515
Patu: 104141

EAN me: 4004311010518
EAN yks: 4004311110515

SITRUUNARAITA-JUUSTO-

v ‘.. KAKKU 12 X120 G
¢ b Sitruunaraita-juustokakku on kirpea ja raikas
"_,.,--“ 4 sitruunakastikkeella raidoitettu, tayteldinen

paistettu juustokakku. Herkullinen kakku

on valmiiksi leikattu 12 x 120 g paloihin.

Sitruunakastike on tehty aidosta sitruunasta.

Juustokakkujen juusto on aitoa tuorejuustoa.
ME: 6 x 1450 g = 8,7 kg

Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata

RF: 8106183 jaakaapissa (6—7 °C) 12-15 h, huoneenlam-
Valio Aimo: 355941 mossd n. 7 h. Sailyta viiledssa sulatuksen
Kespro: 20603645 jalkeen. Sailyvyys kylmassa 2 vrk.

Meira Nova:

Wihuri: 4004311161838
Patu: 104219

EAN me: 4004311061831
EAN yks: 4004311161838

CARAMEL BROWNIE CHEESE-
CAKE14 X N.139G

Caramel Brownie cheesecakessa on aavis-
tuksen suolainen muropohja, tayteldinen
kermainen mascarpone-tuorejuustotdyte
(59%), jonka seassa on suklaapaloja. Paalla
karamellikastike, suklaabrownie-kuutioita ja
saksanpahkinaa seka suklaakuorruteraidat.
ME: 4x1950g=7,8kg Herkullinen pyorea kakku on valmiiksi paloi-
teltu 14 x 139 g annospaloihin.

RF: 8108519

Valio Aimo: 8048833 Valmistus: Poista jdinen tuote pakkauksesta.
Kespro: 21323313 Sulata kokonaista tuotetta jadkaapissa (6-7°C)
Meira Nova: noin 12 tuntia. Sulata kokonaista tuotetta

huoneenldammassa (21-22°C) noin 8 tuntia.
Sailyta sulanutta kakkua jadkaapissa (6-7°C) ja
kayta se 48 tunnin kuluessa. Ei saa jaddyttaa
uudelleen sulatuksen jalkeen.

Wihuri: 4004311185193
Patu: 104145

EAN me: 4004311085196
EAN yks: 4004311185193

Herkulliset paistetut juustokakut aidosta
tuorejuustosta!

Kakuissa kaytettavat hedelmat ja marjat
valitaan ja valmistetaan huolella, ja ne

edustavat aina parasta laatua.

Katso myos vegaaniset vaihtoehdot sivulta 29.
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ME: 4 x 1200 g = 4,8 kg

RF: 8110122

Valio Aimo: 8079838
Kespro: 21818867
Meira Nova:

SUKLAA-VADELMAKAKKU
BARISTA 12 X 100 G

Pyoredn kaakao-murotaikinapohjan paalla
on tayteldinen kerros suklaaganachea, jota
pienet suklaahippuset korostavat. Paalla
mukavasti hapokkuutta antamassa raikkaita
vadelmia (17 %). Taman suklaisen ja marjai-
sen kakun makupariksi sopii kahveista niin
perinteinen tumma paahto kuin cappucci-
nokin.

Valmistus: Poista jdinen tuote pakkauksesta.
Sulata kokonaista tuotetta jadkaapissa (6-7°C)
noin 9 h, huoneenlammassé (21-22°C) noin

5 h. Paloina jadkaapissa (6-7°C) noin 5 h,
huoneenlammdssa (21-22°C) noin 3h. Sailytd
sulannutta kakkua jadkaapissa (6-7°C) ja kayta
48 h kuluessa.

Wihuri: 4004311401224
Patu: 129356

EAN me: 4004311501221
EAN yks: 4004311401224

SUKLAAKAKKU 12 X 83 G

Meheva tumma sokerikakku on taytetty
reilulla maaralla suklaakreemia ja koristeltu
kaakaopohjaisella paallysteelld sekd nougat-
kreemilld. Nayttava suklaakakku on valmiiksi
paloiteltu 12 x 83 g paloihin.

Valmistus: Sulatus: Jaakaapissa n. 12 h,
huoneenlammassa n. 4 h, viipaleittain n. 2
h. Sailyy sulatettuna jaakaapissa n. 2 vrk ja
mehevoityy sdilytyksen aikana.

ME: 6 x 1000 g = 6 kg

RF: 8104881

Valio Aimo: 368894
Kespro: 20487830
Meira Nova:

Wihuri: 4004311148815
Patu: 103980

EAN me: 4004311048818 @
EAN yks: 4004311148815

KAKKULEIPOMON SERTIFIKAATIT

RSPO-sertifikaatti palmudljylle, jonka
tuotannossa edistetaan kestavia
viljelymenetelmia ja rajoitetaan
ympdristohaittoja.

Seuraavat kakut ja leivokset on valmistettu
ilman palmudljya:

e Suklaakakku Crunchy Style

e Sitruunakakkupala

e Mansikkaleivos

e Gluteeniton Mansikkaleivos
e  Gluteeniton Marja-skyrleivos
e Gluteeniton Suklaaleivos

Rainforest Alliance-sertifikaatti
kaakaopavuille ja hasselpahkindille, jolla
varmennetaan kestavat viljelymenetelmit ja
viljelijoiden paremmat olosuhteet.

IFS Food- ja BRCGS-sertifikaatit
elintarviketurvallisuudesta.

MUUT KAKUT

ME: 4 x 1000 g = 4 kg

RF: 8110131

Valio Aimo: 8079882
Kespro: 21818869
Meira Nova: 1007009
Wihuri: 4004311401316
Patu: 132585

EAN me: 4004311501313
EAN yks: 4004311401316

o

ME: 4 x1900g=7,6 kg

RF: 8105286

Valio Aimo: 989616
Kespro: 20825977
Meira Nova: 1074672
Wihuri: 4004311152867
Patu: 108054

EAN me: 4004311052860
EAN yks: 4004311152867

ME: 4x 1600 g =6,4 kg

RF: 8108463

Valio Aimo: 8064269
Kespro: 21580049
Meira Nova:

Wihuri: 4004311184639
Patu: 129355

EAN me: 4004311084632
EAN yks: 4004311184639

ME: 4 x 2000 g = 8 kg

RF: 8105287

Valio Aimo: 8056078
Kespro: 21348041
Meira Nova:

Wihuri: 4004311152874
Patu: 106143

EAN me: 6416661052878
EAN yks: 4004311152874

SUKLAAKAKKU SALTED CARA-
MEL BARISTA12X N.83 G

Kaakao-murotaikinapohjan paalla tayteldinen
paksu kerros suklaamoussea, rapeita salted
caramel rakeita ja kuohkeaa salted caramel
moussea. Kokonaisuuden kruunaavat suk-
laalastut sekd tomusokeri. Timan suklaisen
ja suolaista ja makeaa yhdistdvan kakun
makupariksi sopii kahveista niin perinteinen -
tumma paahto kuin americanokin. .

Valmistus: Poista jdinen tuote pakkauksesta.

Sulata kokonaista tuotetta jadkaapissa (6-7°C)

noin 9 h, huoneenlammassa (21-22°C) noin o
5 h. Paloina jadkaapissa (6-7°C) noin 5 h, g
huoneenlammadssa (21-22°C) noin 3h. Sailyta

sulannutta kakkua jadkaapissa (6-7°C) ja kayta

48 h kuluessa.
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SUKLAAKAKKU AMERICAN
STYLE12X 158G

Suklaakakku American style on korkea ja -
nayttdva kakku, jossa on 4 kerrosta suklaista
kakkupohjaa, véleissa suklaamoussea. Paalla
suklaakakkukuutioita ja reilusti suklaamous-
se-pursotusta. Valmiiksi annospaloiteltu

kakku on leikattu 12 x 160 g paloiksi.

Valmistus: Sulatus: Jaakaapissa n. 12 h,
huoneenlammassa n. 4 h, viipaleittain n. 2
h. Sailyy sulatettuna jaakaapissa n. 2 vrk ja
mehevoityy sdilytyksen aikana.

SUKLAAKAKKU CRUNCHY
STYLE12 X N.133 G

Suklaakakku Crunchy Style on upean
houkutteleva korkea kakku. Valmiiksi 12 x
133 g paloitellun kakun valeissa on seka nou-
gatmoussea kuin kuohkeaa vaaleaa seka suk-
laista kermaatdytettd seka yllatyksena paalla
hasselpahkinaa ja rapeita vohvelihippuja.

Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata
jaakaapissa n. 15 h. Sailytd viiledssa sulatuksen
jalkeen. Sailyvyys kylméssa 2 vrk.

LAS VEGAS CARROTCAKE
PORKKANAKAKKU 12 X 167 G

Upea, monikerroksinen mausteinen ame-
rikkalainen Las Vegas porkkanakakku on e
valmiiksi paloiteltu 12 palaan (166 g). Herkul-

lisessa kakkupohjassa porkkanaa ja pahkindsd, =
kakkukerrosten vélissd on ihana vaalea tayte,

jossa sulttanirusinat ja paalld kuorrutus, jossa

mukana valkosuklaata. K

Valmistus: Sulatus: Jadkaapissa n. 12 h,
huoneenlammadssa n. 4 h, viipaleittain n. 2
h. Sailyy sulatettuna jdidkaapissa n. 2 vrk ja
mehevoityy sdilytyksen aikana.
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ME: 4 x2000 g =28,0 kg

RF: 8103250

Valio Aimo: 8021583
Kespro: 20168193
Meira Nova: 1074113
Wihuri: 4004311132500
Patu: 103951

EAN me: 4004311032503
EAN yks: 4004311132500

{ " o it

ME: 3x 2400 g = 7,2 kg

RF: 8110664

Valio Aimo: 8085546
Kespro: 21907032
Meira Nova: 1007236
Wihuri: 4004311506646
Patu: 134873

EAN me: 4004311506646
EAN yks: 4004311406649

e

ME: 6x1200g=7,2 kg

RF: 8109819

Valio Aimo: 8071319
Kespro: 21671244
Meira Nova:

Wihuri: 4004311098196
Patu: 130419

EAN me: 4004311098196
EAN yks: 4004311198193

LEIVOKSET

5 .

MANSIKKALEIVOS
12X N. 166 G

Mansikkaleivol on kuohkeiden kakku-
pohjien vilissa raikas, kermainen tayte (29
%) ja paalld kuorrutteessa reilusti mansikka
lohkoja (24 %). lhanan mansikkainen "ker-
makakku”. Kakkulevy on valmiiksi paloittelu
12 x 166 g.

Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata
jaakaapissa n. 20 h. Sailyta viileddssa sulatuk-
sen jalkeen ja kayta 48 h kuluessa.

@

RAPARPERI-MANSIKKA-
KAKKUPALA 20 X 120 G

Raparperi-mansikka-kakkupalassa on
maukkaan pohjan paalla runsaasti ihanaa
mansikkaa ja raikasta raparperia, ndiden
paalla reilusti herkullista voilla leivottua
taikinamurua. Leivoslevy on paloiteltu 20 x
120 g annospaloihin ( 5,6 x 9,5 cm).

Valmistus: Poista jainen tuote pakkauksesta.
Sulata kokonaista tuotetta jadkaapissa (6-7°C)
noin 10 tuntia, yhta palaa noin 5 tuntia. Sulata
kokonaista tuotetta huoneenlammaossa (21-
22°C) noin 7 tuntia, yhtd palaa noin 2 tuntia.
Sailyta sulanutta kakkua jadkaapissa (6-7°C) ja
kéyta se 48 tunnin kuluessa.

MINI MUSTIKKA-SKYRLEIVOS

24X50G

Mini Mustikka-skyrleivos on pieni mustikkai-
nen leivos, jossa on tumman kakkupohjan
paalla kuohkea skyr-tdayte. Marmoroitu mus-
tikka-skyrkuorrutus antaa leivokselle kauniin
ulkondon, jokainen kakku ja kakkupala on
pieni taideteos. Leivoslevy on valmiiksi pa-
loiteltu 24 x 50 g paloihin. n. 5 x5 cm. Mini
Mustikka-skyrleivos sopii pieneen makean
himoon tai isoimpiin kahvituksiin. Valmiit
annospalat helpottavat tarjoilua.

Valmistus: Poista pakastettu tuote pakkauk-
sesta. Jaakaapissa (6—7 °C) koko kakkua noin
8 tuntia.

T

ME: 4 x 1500 g = 6 kg

RF: 8104782

Valio Aimo: 255166
Kespro: 20748627
Meira Nova:

Wihuri: 4004311147825
Patu: 106022

EAN me: 4004311047828
EAN yks: 4004311147825

ME: 3x 1100 g= 3,3 kg

RF: 8108552

Valio Aimo: 8047878
Kespro: 21323318
Meira Nova: 107499
Wihuri: 4004311185520
Patu: 109382

EAN me: 4004311085523
EAN yks: 4004311185520

CAFFE LATTE-LEIVOS
12X125G

Kahvikermataytetta (24%) ja hasselpdhkinoita
kahden tumman sokerikakkupohjan vilissa,
paalla vaniljakermataytetta (27%), koristeltu
kermaa siséltavalla kuorrutteella ja kaakao-
pohjaisilla kuorruteraidoilla seka valkosuklaa
ja maitosuklaa lastuja, Valmiiksi leikattu 12
annospalaan.

Valmistus: Poista jainen tuote pakkauksesta.
Sulata kokonaista tuotetta jadkaapissa (6-7°C)
noin 8 tuntia. Sailyta sulanutta kakkua jadkaa-
pissa (6-7°C) ja kdytd se 48 tunnin kuluessa! Ei
saa jaadyttad uudelleen sulatuksen jalkeen!

KARAMELLI-PAHKINA
BROWNIE 16 X N. 69 G

Karamelli-pahkina- brownie, entinen Rocks-
lide brownie, sen suklaisen pohjan p&alla on
reilusti herkullisia suklaakakkupaloja, rapeaa
saksanpahkinad, karamelli- ja suklaakastiket-
ta. Levykakku on valmiiksi annospaloiteltu 16
x 69 g paloihin. Kakku on vahalaktoosinen.

Valmistus: Sulatus: Jddkaapissa n. 6 h,
huoneenlammassa n. 2 h, viipaleittain n. 2
h. Sailyy sulatettuna jaakaapissa n. 2 vrk ja
mehevoityy sailytyksen aikana.

@

FROM FARM TO FORK

Kakkutehtaamme raaka-aineet ovat
kaikki tarkkaan jaljitettavissa. Tehtaalla
on pitkat yhteistyosuhteet viljelijoihin ja
tavarantoimittajiin.

Maatiloille ja tuotantolaitoksille suoritetaan
saannollisia auditointeja, joilla varmistetaan
raaka-aineiden korkea laatu, valmistuksessa
kaytetyt menetelmat ja tyoolojen

turvallisuus.

Ravitsemusstrategia: uusien kakkujen
kehityksessa ja vanhojen reseptien
uusimisessa huomioidaan tuotteiden
ravitsemukselliset ominaisuudet mausta

tinkimatta.

Raaka-aineet eivat sisalla variaineita,
keinotekoisia aromiaineita, sdilontaaineita
tai kovetettuja kasvirasvoja ja -6ljyja.
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ME: 3 x 1020 g = 3,06 kg

RF: 39001134

Valio Aimo:

Kespro:

Meira Nova:

Wihuri: 4004311400791
Patu:

EAN me: 4004311004234
EAN yks: 4004311004241

ME: 4 x 1450 g =5,8 kg

RF: 8109471

Valio Aimo: 8065840
Kespro: 21606266
Meira Nova: 1073423
Wihuri: 4004311194713
Patu: 119992

EAN me: 4004311094716
EAN yks: 4004311194713

ME: 4x 1950 g = 7,8 kg

RF: 8108499

Valio Aimo: 8046457
Kespro: 21302864
Meira Nova: 1074994
Wihuri: 4004311184998
Patu: 105312

EAN me: 4004311084991
EAN yks: 4004311184998

GLUTEENITON PORKKANA-
KAKKU 15 X 68 G

Gluteeniton perinteinen porkkanakakku
mausteisella kakkupohjalla ja tuorejuusto-
kuorrutteella. Vahalaktoosinen porkkana-
kakkulevy on leikattu 15 palaan. Kahvilan
vitriiniin, lounas- ja kokoustarjoiluihin.

HUOM uusi myyntierdkoko, katso ajantasai-
set tuotekoodit sivulta www.rollfoods.fi.

Valmistus: Sulatus jadkaapissa (6-7 °C) n. 12
tuntia. Sailyvyys sulatuksen jalkeen viiledssa
n. 48 tuntia.

@O
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GLUTEENITON MARJA-
SKYRLEIVOS 12 X N. 121 G

Gluteeniton Marja-skyrleivos on raikas leivos,
jossa on mantelikakkupohjan ja skyr-taytteen
paalla koristeena vadelmaa ja pensasmus-
tikkaa, auringonkukan- ja kurpitsansiemenia
sekd paahdettua hasselpdhkindrouhetta. Rai-
kas leivos on my6s ilo silmélle, houkutteleval-
ta esim. vitriinissa tai jalkiruokana. Leivoslevy
on valmiiksi paloiteltu 12 x 120 g.

Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata
jaakaapissa n. 12 h, yksittaiset palat n. 2 h.
Sailyta viiledssa sulatuksen jalkeen. Sailyvyys
kylmassa + 2 vrk.

©

GLUTEENITON MANSIKKA-
LEIVOS 14X N. 139G

Gluteeniton Mansikkaleivos on keliaakikoille
ja laktoosi-intoleranteille sallittu leivosherk-
ku, jossa on laktoositon jogurtin raikastama
kermatdyte ja pinnalla upea, mansikanpuolik-
kaista koostuva kiille. Leivoslevy on valmiiksi
annospaloiteltu 14 x 139 g.

Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata

jadkaapissa n. 20 h. Sailyta viiledassa sulatuk-
sen jalkeen ja kdyta 48 h kuluessa.

0
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GLUTEENITON SUKLAALEIVOS
12X N. 108G

Gluteeniton ja laktoositon suklaaleivos.
Gluteenittomien tummien kakkupohjaker-

. AT, T

ME:3x1170g=3,51kg

RF: 8109394

Valio Aimo: 8063160
Kespro: 21548354
Meira Nova: 1007474
Wihuri: 4004311193945
Patu: 114054

EAN me: 4004311093948
EAN yks: 4004311193945

ME: 6 x 1050 g = 6,3 kg

RF: 8109045

Valio Aimo: 8058215
Kespro: 21464136
Meira Nova: 1074993
Wihuri: 4004311190456
Patu: 109750

EAN me: 4004311090459
EAN yks: 4004311190456

ME: 4x 1950 g = 7,8 kg

RF: 8105278

Valio Aimo: 963397
Kespro: 20713880
Meira Nova: 1074173
Wihuri: 4004311152782
Patu: 104184

EAN me: 6416661052786
EAN yks: 4004311152782

GLUTEENITON OMENA-
PIIRAKKA 15X 78 G

Gluteeniton omenapiirakka pehmedlla kakku-
pohjalla, jossa reilusti omenalohkoja (30 %)
paalld. Omenapiirakkalevy on laktoositon ja
valmiiksi leikattu 15 palaan (a 78 g). Hyvanko-
koinen annospala, jonka voi vaikka puolittaa
lounaan jalkiruoaksi suklaa- tai vaniljakastik-
keen kera.

Valmistus: Poista pakkaus. Sulata kokonaista
piirakkaa jddkaapissa (+6 °C) n. 6 h ja palaa 5
h. Huoneenldammossa (+21 °C) n. 2,5 h, palaa
1,5h.

@0,

GLUTEENITON VADELMA-
BROWNIE 12X 87,5 G

Vadelmabrownie on ndyttdva ja maukas
leivonnainen, joka on tdynna kaikkea hyvaa!
Kuitupitoinen leivonnainen sisaltda mm.
vadelmia 10 %, punajuurta 8 %, auringonku-
kansiemenia, kurpitsansiemenid, mantelia ja
hasselpahkinaa. Brownielevy on leikattu 12 x
87 g annospalaan.

Valmistus: Poista pakkaus. Sulata kokonaista
piirakkaa jddkaapissa (+6 °C) n. 6 h ja palaa 5
h. Huoneenldmm®ssa (+21 °C) n. 2,5 h, palaa
1,5h.

©

GLUTEENITON MANSIKKA-
MANDARIINILEIVOS-
LAJITELMA 12X 163 G

Gluteeniton mansikka-mandariinileivoslajitel-
ma on keliaakikoille ja laktoosi-intoleranteille
sallittu leivosherkku. Leivoksessa on kakku-
pohjien vélissa reilu maara laktoositonta ker-
ma-rahka-jogurttitdytetta. Leivoksen paalla
kiille, jossa paljon mansikkaa tai mandariinia.
Jokaisessa leivosrasiassa on 6 mansikka- ja 6
mandariinileivosta (a 163 g).

Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata
jaakaapissa n. 20 h. Sailyta viileddssa sulatuk-
sen jdlkeen ja kayta 48 h kuluessa.

®
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ME: 6x1250g=7,5kg

RF: 8110913

Valio Aimo: 8091771
Kespro: 22042342
Meira Nova: 1007807
Wihuri: 4004311409138
Patu:

EAN me: 4004311509135
EAN yks: 4004311409138

GLUTEENITON & VEGAANI-
NEN PORKKANAKAKKU
16 X78 G

Gluteeniton ja vegaaninen porkkanakakku.
Meheva kakkupohja sisaltaa porkkanaa,
hasselpahkinaa ja saksanpahkinaa. Kakun
kruunaa vegaaninen tuorejuustotyylinen
sitruunalla maustettu kuorrute seka rouhitut
ja paahdetut pistaasit. Valmiiksi leikattu 16
palaan.

Valmistus: Poista pakastettu tuote pakkauk-
sesta. Sulata koko kakkua jadkaapissa (6-7°C)
noin 12 tuntia tai huoneenlammaossa (21-22°C)
noin 6 tuntia.
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ME: 4 x2250g=9kg

RF: 8108611

Valio Aimo: 8056069
Kespro: 21432930
Meira Nova: 1074061
Wihuri: 4004311186114
Patu: 108878

EAN me: 4004311086117
EAN yks: 4004311186114

ME: 4x 1525 g = 6,1 kg

RF: 8110581

Valio Aimo: 8084295
Kespro: 21900523
Meira Nova: 1007916
Wihuri: 4004311405819
Patu:

EAN me: 4004311505816
EAN yks: 4004311405819

OMENAPIIRAKKA
VEGAANINEN 12 X 187 G

Omenapiirakka on runsas omenainen vegaa-
ninen herkku, jonka valmistuksessa ei ole
kdytetty eldinperdisid aineosia. Murotaikinal-
la vuorattu kakkupohja on taytetty runsaasti
omenapaloilla (68 % omenaa kakussa), mu-
kana on myos mantelia. Kakku on valmiiksi
paloiteltu 12 x n. 188 g.

Valmistus: Sulata ilman suojapakkausta
huoneenlammassa 5-6 h ( viipaleittain n3 h),
uunissa 150 asteessa n. 20 min.

BLUEBERRY CAKE CHEEZY
VEGAN 14X 109 G

Vegaaninen vaihtoehto juustokakulle. Mauk-
kaan murokakkupohjan paalla kermaisen tay-
teldista kasvipohjaista mustikkaistatdytettd ja
mustikoita. Kakku on herne- ja soijaproteiini-
pohjainen, valmiiksi leikattu 14 palaan.

Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata
jaakaapissa n. 10 h, yksittaiset palat n 2h.
Sailyta viiledssa sulatuksen jalkeen. Sailyvyys
kylmassa +2 vrk.

O®

VEGAANINEN MANSIKKA-
SUKLAALEIVOS 12X N.129G

Kuohkeaa moussea sisaltdavan Mansikka-suk-
laaleivoksen yllatys piilee siind, ettd se on

Uetreees!
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ME: 4 x2250g=9kg

RF: 8109699

Valio Aimo: 8088197
Kespro: 21972932
Meira Nova: 1007575
Wihuri: 4004311196991
Patu: 136434

EAN me: 5060558350205
EAN yks: 4004311196991

ME: 4 x1575g=6,3 kg

RF: 8110594

Valio Aimo: 8084307
Kespro: 21900524
Meira Nova:

Wihuri: 4004311405949
Patu:

EAN me: 4004311505946
EAN yks: 4004311405949

ME: 3x 1500 g = 4,5 kg

RF: 8109551

Valio Aimo: 8071262
Kespro: 21671243
Meira Nova: 1006985
Wihuri: 4004311195512
Patu: 124429

EAN me: 4004311095515
EAN yks: 4004311195512

GLUTEENITON & VEGAANI-

NEN OMENA-KANELI- ;;_
PIIRAKKA 14 X 160 G = -
Gluteeniton ja vegaaninen omenapiirakka. -

Murotaikinapohjan p3illd on taytteend run- ey
saasti omenanpaloja sekd mausteena kanelia.
Kakun pinnalla on mantelilastuja. Kakku on
valmiiksi leikattu 14 palaan.

Valmistus: Sulata koko kakku jadkaapissa (6—7
°C) 14-16 tuntia, yksi pala n. 10 tuntia. Saily-
vyys sulatuksen jalkeen viiledssa 48 tuntia.

RASPBERRY CAKE CHEEZY
VEGAN 14X 113G

Vegaaninen vaihtoehto juustokakulle. Mauk-
kaan murokakkupohjan p&alla kermaisen tay-
teldista kasvipohjaista taytetta ja vadelmia.
Kakku on herne- ja soijaproteiinipohjainen,
valmiiksi leikattu 14 palaan.

Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata
jaakaapissa n. 10 h, yksittaiset palat n 2h.

Sailyta viiledssa sulatuksen jalkeen. Sailyvyys
kylmassa + 2 vrk.

OB

SITRUUNAKAKKUPALA
VEGAANINEN 24X 63 G

Sitruunakakkupala on raikkaan sitruunainen
vegaaninen herkku. Pehmedssa, kuohkeas-
sa "hiekkakakku” pohjassa on raikkaita
sitruunaraitoja antamassa makua ja ndkoa,
jonka tomusokeri viimeistelee. Kakkulevy on
valmiiksi paloiteltu 24 x n. 63 g paloihin.

Valmistus: Poista tuote pakkauksesta. Sulata
huoneenlammassa (21°C - 22°C) koko kakkua
n. 2 h. Sailyta tuote jadkaapissa ja kdyta 48 h
kuluessa.

rosten valissa on herkullinen laktoositon
suklaamousse, moussea kakussa yhteensa 56
%. Paallimmadisend kevyesti aaltoileva suk-
laamousse. Leivoslevy on valmiiksi paloiteltu
ME: 4 x 1300 g = 5,2 kg 12 x 108 g.

-i'; B, ad tdysin vegaaninen. Tumman kakkupohjan

T e e pailld on kahta eri moussea, vaaleaa ja

* mansikkaista sekd mansikanpaloja. Leivos on
viimeistelty mansikan paloilla ja suklaahi-
puilla seka kiilteelld. Tama on suorakaiteen
muotoinen leivos, laatikossa 12 kpl a 129 g.

i :

" ME:4x1550g=62kg

Valmistus: Sulata mieluiten jadkaapissa, koko
levy n. 20 h, yksittaiset leivokset n. 4 h. Muista
peittaa leivokset ja sulkea avattu pakkaus
huolellisesti vélttaaksesi kosketuksen gluteenia
sisaltaviin tuotteisiin/pintoihin. Sailyvyys
sulatusvuorokausi + 2 vrk.

- 4 RF: 8108746
= Valio Aimo: 8057395
Kespro: 21461060
Meira Nova: 1074185
Wihuri: 4004311187463
Patu: 106090

EAN me: 4004311087466 @@
EAN yks: 4004311187463

.1- RF: 8109523

' Valio Aimo: 8068866
Kespro: 21634418
Meira Nova:

Wihuri: 4004311195239
Patu: 121108

EAN me: 4004311095232 @@
EAN yks: 4004311195239
A St T ’ o o
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Valmistus: Poista kakku pakkauksesta ja sulata
jaakaapissa n. 12 h, yksittdiset palat n. 2 h.
Sailyta viiledssa sulatuksen jalkeen. Sdilyvyys
kylmdssa + 2 vrk. L




ME: 3 tankoa x n. 630 g = 1,89 kg

RF: 126

Valio Aimo: 8050572
Kespro: 21348088
Meira Nova:

Wihuri: 6416661001265
Patu: 108253

EAN me: 6416661001265

LAKKA-KINUSKILEVYKAKKU
N. 630G

Lakka-kinuskikakun vastustamaton maku

on itse keitetyn kinuskin ansiota. Kinuski,
lakka, kuohkea kerma ja tumma kakkupohja
hurmaavat kenet tahansa. Suomessa leivottu
kakku on valmiiksi jaettu 3 x 630 g tankoon.
Leikkaa haluttuun tarjoilupalakokoon jdisend,
jotta kakku pysyy siistind. Kakkupalat voi
koristella esimerkiksi marjoilla.

Valmistus: Sulatus viiledssa ilman pakkausta n
3h. Sailyvyys sulatuksen jalkeen 2 vrk viiledssa.
Huom ! Leikkaa haluamasi kokoiset palat
jaisena.

ME: 10x 320 g = 3,2 kg

RF: 123070

Valio Aimo: 8091690
Kespro: 22042327
Meira Nova: 1007790
Wihuri: 6416661030708
Patu:

EAN me: 6416661030708

GLUTEENITON LEVYKAKKU-
POHJA 320G

Kuohkea vaalea gluteeniton kakkupohja.
Myyntieradssa 10 levykakkupohjaa (25 x 33
cm, paksuus 2 cm), jotka sopivat erinomai-
sesti erilaisten gluteenittomien kakkujen ja
leivonnaisten valmistukseen.

Valmistus: Sulata tuotetta noin tunti huoneen-
lammossa ennen kayttoa.

ME: 5 Itk x 12 kpl = 4,80 kg

RF: 1901

Valio Aimo: 8094065
Kespro: 22066361
Meira Nova: 1007928
Wihuri: 6416661019017
Patu:

EAN me: 6416661019017

ME: 6 pss x 20 kpl = 4,2 kg

RF: 1820

Valio Aimo: 80900166
Kespro: 21998075
Meira Nova: 1007652
Wihuri: 6416661182018
Patu:

EAN me: 6416661018201
EAN yks: 6416661182018

ME: 10x 480 g = 4,8 kg

RF: 1700

Valio Aimo: 8064398
Kespro: 21494016
Meira Nova: 1074996
Wihuri: 6416661017006
Patu: 111548

EAN me: 6416661017006

ME: 10 x 440 g = 4,4 kg

RF: 1702

Valio Aimo: 8060261
Kespro: 21494018
Meira Nova:

Wihuri: 6416661017020
Patu: 116591

EAN me: 6416661017020

PORKKANA-KANELIPULLA
80G

Herkullinen porkkana-kanelipulla tuorejuus-
tokuorrutteella. Yhdessa pakkauksessa 12
pullaa, myyntierdssa 5 pakkausta. Tuote on
valmistettu Suomessa. Porkkana, kaneli ja
kardemumma luovat taydellisen makuyhdis-
telman syksyn herkkuhetkiin, mutta maistuu
myo6s vuoden ympari!

Valmistus: Sulatus 1,5 tuntia huoneenlam-
mossa yksittdisissa pakkauksissaan, yksitellen
sulatettuna n. 30 min. Sailyy sulatettuna
huoneenlammdossa 6 tuntia.

®© Uetrewes!

VEGAANINEN KARDEMUM-
MAPULLA 35 G X 20 KPL

Kuohkea ja tayteldisen maukas kardemum-
malla maustettu pieni (35 g) kierrepulla. Sopii
erinomaisesti pullapaiviin, iltapdivakahville,
lounaalle, jalkiruoaksi tai vaikka valipalaksi.
Pulla on munaton, maidoton ja vegaaninen.
Nopeasti sulattamalla valmis tarjoiltavaksi.

Valmistus: Sulatus huoneenldmméssa 1-2 h.
Sulatettu tuote sailyy 3 vrk huoneenlammossa.

WO
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KAKKUPOHJA VAALEA 22 CM
480 G

Kuohkea neljan munan kakkupohja (hal-
kaisija 22 cm) on Suomessa leivottu ilman
turhia lisdaineita. Pohjassa vain kananmunaa,
sokeria, vehndjauhoa ja leivinjauhe. Nopeasti
sulava, kdyttovalmis kakkupohja kakkupohja
vastaa neljan munan kakkupohjaa ja se on
valmiiksi leikattu 3 osaan .

Valmistus: Sulata huoneenldammassa n. 1 h tai
kylmidssa yon yli muovilla suojattuna. Kostuta,
tdyta ja koristele tarjottavaksi.

MO

VETOPOHJA VAALEA 1/1 GN
440 G

Kuohkeat vaaleat vetopohjat on leivottu
Suomessa. Ne on valmistettu ilman turhia
lisdaineita. Leivontaan kaytetty vain kanamu-
naa, sokeria vehndjauhoa ja leivinjauhetta.
Sulattamalla kédyttovalmis vetopohja on 1/1
GN (n. 410 mm x n. 260 mm) mitoitettu, eli ei
reunojen leikkaamista tai havikkia. Vetopoh-
jasta teet niin kakut kuin leivokset helposti ja
nopeasti seka rullaat kdtevasti kdaretortut.

Valmistus: Sulata huoneenldmmossa n. 1 h

huolellisesti muovilla peitettyna. Kostuta,
tdyta ja koristele tarjottavaksi.

MO

MUUT MAKEAT LEIPOMOTUOTTEET

ME: 18 pss x 3 kpl = 4,32 kg

RF:121

Valio Aimo: 882563
Kespro: 20028358
Meira Nova:

Wihuri: 6416661001210
Patu: 104191

EAN me: 6416661001210

ME: 6 pss x 20 kpl = 4,2 kg

RF: 1810

Valio Aimo: 8089995
Kespro: 21998074
Meira Nova:

Wihuri: 6416661181028
Patu:

EAN me: 6416661018102
EAN yks: 6416661181028

ME: 4 x 745 g = 2,98 kg

RF: 1701

Valio Aimo: 8060190
Kespro: 21494017
Meira Nova: 1074997
Wihuri: 6416661017013
Patu: 111549

EAN me: 6416661017013

ME: 10 x 500 g = 5 kg

RF: 1703

Valio Aimo: 8060234
Kespro: 21494019
Meira Nova:

Wihuri: 6416661017037
Patu: 116592

EAN me: 6416661017037

CREME-TAYTEWIENER 80 G

Kypsa, nopeasti (0,5-1 h) tarjoiluvalmiiksi
sulava tdytewiener (80 g), jossa on sisalla
omenaa ja ihanan kermainen tayte, paalla
riisikrokanttia. Suomessa leivottu wienerleipa
on pakattu 3 kpl eriin,

Valmistus: Sulatus 1,5 tuntia huoneenlam-
mossa yksittdisissa pakkauksissaan, yksitellen
sulatettuna n. 30 min. Sdilyy sulatettuna
huoneenlammdossa 6 tuntia.

VEGAANINEN VANILJAPULLA
35 G X 20 KPL

Kuohkea ja tayteldisen maukas vaniljalla
maustettu pieni (35 g) kierrepulla. Sopii
erinomaisesti pullapaiviin, iltapdivakahville,
lounaalle, jalkiruoaksi tai vaikka vilipalaksi.
Pulla on munaton, maidoton ja vegaaninen.
Nopeasti sulattamalla valmis tarjoiltavaksi.

Valmistus: Sulatus huoneenldmméssé 1-2 h.
Sulatettu tuote sailyy 3 vrk huoneenlammaossa.

KAKKUPOHJA VAALEA 27 CM
745G

Kuohkea kuuden munan kakkupohja (hal-
kaisija 27 cm) on Suomessa leivottu, ilman
turhia lisaaineita. Pohjassa vain kananmunaa,
sokeria, vehnédjauhoa ja leivinjauhe. Nopeasti
sulava, kdyttévalmis kakkupohja vastaa kuu-
den munan kakkupohjaa ja se on valmiiksi
leikattu 3 osaan.

Valmistus: Sulata huoneenlammassa n. 1 h tai
kylmidssa yon yli muovilla suojattuna. Kostuta,
tdyta ja koristele tarjottavaksi.

MO

VETOPOHJA TUMMA 1/1 GN
500 G

Kuohkeat tummat vetopohjat on leivottu
Suomessa. Ne on valmistettu ilman turhia
lisdaineita. Leivontaan kaytetty vain kanamu-
naa, sokeria vehndjauhoa ja leivinjauhetta
sekd kaakaojauhetta. Sulattamalla kaytto-
valmis tumma vetopohja on 1/1 GN (n. 410
mm x n. 260 mm) mitoitettu, eli ei reunojen
leikkaamista tai havikkia. Vetopohjasta teet
niin kakut kuin leivokset helposti ja nopeasti
seka rullaat katevasti kaaretortut.

Valmistus: Sulata huoneenldmmaossa n. 1 h

huolellisesti muovilla peitettyna. Kostuta,
tdyta ja koristele tarjottavaksi.

MO




ME: 2 Itk x 50 kpl = 3,50 kg

RF: 123072

Valio Aimo: 8093819
Kespro: 22067651
Meira Nova:

Wihuri: 6416661030722
Patu:

EAN me: 6416661030722

ME: 2 Itk x 108 kpl = 3,24 kg

RF: 123076

Valio Aimo: 8094057
Kespro: 22067653
Meira Nova:

Wihuri: 6416661030760
Patu:

EAN me: 6416661030760

ME: 4 Itk x 48 kpl = 3,46 kg

RF: 123090

Valio Aimo: 8094066
Kespro: 22067655
Meira Nova:

Wihuri: 6416661030906
Patu:

EAN me: 6416661030906

VADELMA-BRITAKAKKU 35 G

Vadelma-britakakussa on kuohkean kakku-
pohjan paalla kermaista tdytetta ja raikkaita
vadelmia. Kakku on viimeistelty marengilla
ja mantelilastuilla. Yksi laatikko sisaltaa 50
valmiiksi leikattua suorakaiteenmuotoista
palaa (35 g). Laktoositon. Pienikokoinen ma-
kea tarjoiltava sopii erinomaisesti kokouksiin,
aamiaiselle ja lounaalle.

Valmistus: Sulata tuote jadkaapissa. HUOM!
Tarkista ennen sulatusta, ettd tuotteet eivat
ole kdantyneet kuljetuksen aikana. Sailyvyys
3 pdivaa.

®© Uetrewes!

SALTY CARAMEL FUDGE 15 G

Salty Caramel Fudge on herkullinen kerma-
karamelli suolaisilla maapahkingilla. Vain
pienikin pala riittaa! Yhdessa laatikossa 108
valmiiksi leikattua nelionmuotoista palaa
(15 g). Laktoositon. Pienikokoinen makea
tarjoiltava sopii erinomaisesti kokouksiin,
aamiaiselle ja lounaalle.

Valmistus: Sulata tuotetta jadkaapissa 4 tuntia
ennen tarjoilua. Sailyvyys 3 paivaa.

®© Uedtreees!

SUKLAA- JA PUOLUKKA-
MUFFINSSIMIX 18 G

Muffinssilajitelma, jossa minikokoisia suklaa-
ja puolukkamuffinsseja. Eri maut on pakattu
omiin laatikkoihinsa, ja yksi laatikko sisaltaa
48 muffinssia (18 g). Myyntiera sisaltaa
yhteensa nelja laatikkoa — kaksi kumpaakin
makua. Puolukkamuffinssi on laktoositon.

Valmistus: Sulata tuotetta jadkaapissa 4 tuntia
ennen tarjoilua. Sailyvyys 3 pdivaa.

Uatres!
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ME: 2 Itk x 36 kpl = 2,16 kg

RF: 123074

Valio Aimo: 8094093
Kespro: 22067652
Meira Nova:

Wihuri: 6416661030746
Patu:

EAN me: 6416661030746

e

ME: 2 Itk x 80 kpl = 3,52 kg

RF: 123078

Valio Aimo: 8094087
Kespro: 22067654
Meira Nova:

Wihuri: 6416661030784
Patu:

EAN me: 6416661030784

PUOLUKKA-TARTALETTI 30 G

Puolukka-tartaletissa on rapean tartalettipoh-
jan paalla herkullista vaniljakreemitaytetta

ja kirpeita puolukoita. Yhdessa laatikossa 36
leivonnaista (30 g). Vahalaktoosinen. Pieniko-
koinen makea tarjoiltava sopii erinomaisesti
kokouksiin, aamiaiselle ja lounaalle.

Valmistus: Sulata tuotetta jddkaapissa 4
tuntia ennen tarjoilua. HUOM! Tarkista ennen
sulatusta, ettd tuotteet eivat ole kddntyneet
kuljetuksen aikana. Sailyvyys 3 paivaa.

@ Uetrewes!

TOSCA-KARPALO LEVYKAKKU
22G

Tosca-karpalokakussa on kakkupohjan paalla
karpaloa, mantelia ja rusinaa. Yksi kakkulevy
sisdltad 80 valmiiksi leikattua nelionmuotois-
ta palaa (22 g). Laktoositon. Pienikokoinen
makea tarjoiltava sopii erinomaisesti kokouk-
siin, aamiaiselle ja lounaalle.

Valmistus: Sulatus huoneenldmméssd 1-2 h.
Sulatettu tuote sailyy 3 vrk huoneenlammaossa.

®© Uedtretes!

Minikokoiset makeat leivokset on suunniteltu
erityisesti erilaisiin tapahtuma- ja buffet-
tarjoiluihin, joissa ulkonakoé ja maku kulkevat

kasi kadessa.

Nama houkuttelevat petit fours -suupalat
tuovat tarjottaviin nayttavyytta ja vaihtelua.
Ne sopivat taydellisesti tilanteisiin, joissa
halutaan tarjota useita makuja pienissa

annoksissa.

Pienikokoisina ne ovat helppoja nauttia myos
seisten, ja monipuolinen makuvalikoima
takaa, etta jokainen |0ytaa oman suosikkinsa.

Minikokoiset leivonnaiset toimivat
erinomaisesti niin aamiaisella, makeana
lisana iltapaivan kahvi- tai teehetkeen kuin
vaikkapa yritystilaisuuksien kahvitarjoiluun.

Valmiit annospalat sdadstdvat vaivannakoa.

Sulata ja tarjoile sellaisenaan, tai viimeistele
halutessasi tuoreilla marijoilla.

MINILEIVOKSET 33



ME: 6 pss x 5 kpl = 2,4 kg

RF: 5628

Valio Aimo: 8088214
Kespro: 21972934
Meira Nova:

Wihuri: 6416661056289
Patu: 136682

EAN me: 6416661056289

ME: 20x 90 g = 1,8 kg
yksittdispakattu

RF: 5573

Valio Aimo: 8054913
Kespro: 21411273
Meira Nova: 1075972
Wihuri: 6416661055732
Patu: 108879

EAN me: 6416661055732

GLUTEENITON PITALEIPA 80 G

Suomessa leivottu gluteeniton ja vegaaninen
pitaleipa. Halkaisija noin 17 cm. Myyntie-
rdssa 30 kpl (6 pussia a 5 pitaleipda). Sopii
fastfood-tarjontaan, aterian lisukkeeksi seka
dippailuun.

Valmistus: Sulata tuote huoneenldammaossa
ennen valmistusta. Kuumenna mikrossa, paah-
timessa tai uunissa ennen taskun avaamista

ja tayttoa.

WO
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GLUTEENITON HAMPURILAIS-
SAMPYLA 90 G

Yksittdispakattu gluteeniton hampurilaissam-
pyla (90 g) on valmiiksi halkaistu, Suomessa
leivottu sampyla. Pakkauspussi ei ole pais-
tonkestdva. Mikrokuumennusta ei suositella.
Tuote sdilyy mainiosti myds huoneenlammaos-
sa pehmeéana n. 3 vrk.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmma@ssa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmaossa tai kylmassa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammitad mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoilua n. 30 s.

BOOOOS
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Rollfoodsin Suomessa valmistetut
gluteenittomat leivonnaiset on turvallinen
vaihtoehto gluteenitonta ja muita erityis-
ruokavaliota noudattaville asiakkaille.

Soveltuvat moneen ruokavalioon:

Kaikki tuotteet ovat vehnattomia ja

kaurattomia.

Tuotteet eivat sisalld maitoa, laktoosia,
pahkinda tai soijaa.

Lahes kaikki tuotteet ovat myos
kananmunattomia ja vegaanisia.

Tuoteturvalliset pakkaukset:

Tuotteet ovat yksittais- tai annos-
pakattuja (pois lukien pitaleipa ja

pizzapohja).

Yksittaispakkauksilla voidaan varmistaa
tuoteturvallisuus kayttoasiakkaalle asti
ja valttaa kontaminaatio eli allergeenien
paasy tuotteeseen.

Ainesosat on painettu tuotteiden
pakkauksiin, jolloin asiakas voi varmistaa
tuotteen soveltuvuuden itselle.

GLUTEENITTOMAT LEIVAT

ME: 18 x 90 g = 1,62 kg
yksittdispakattu

RF: 5622

Valio Aimo: 8079875
Kespro: 21821599
Meira Nova: 1006904
Wihuri: 6416661056227
Patu:

EAN me: 6416661056227

ME: 15x120g=1,8kg
yksittaispakattu

RF: 5534

Valio Aimo: 8067357
Kespro: 21606268
Meira Nova: 1007098
Wihuri: 6416661055343
Patu: 127873

EAN me: 6416661055343

ME: 17 x 75 g = 1,275 kg
yksittaispakattu

RF: 5575

Valio Aimo: 8054879
Kespro: 21411274
Meira Nova: 1075973
Wihuri: 6416661055756
Patu: 115585

EAN me: 6416661055756

ME: 3 pss x 5 kpl = 3,9 kg

RF: 5600

Valio Aimo: 8060253
Kespro: 21494020
Meira Nova: 1070104
Wihuri: 6416661056005
Patu: 116602

EAN me: 6416661056005
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GLUTEENITON KERROS-
HAMPURILAISSAMPYLA 90 G

Yksittdispakattu gluteeniton kerroshampu-
rilaissampyla (90 g) on valmiiksi halkaistu
kolmeen osaan, Suomessa leivottu sampyla.
Pakkauspussi ei ole paistonkestdva. Mikro-
kuumennusta tuotteelle ei suositella. Tuote
sailyy mainiosti my6s huoneenlammassa
pehmeéna n. 3 vrk.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmaossa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmaossa tai kylmassa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammita mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoilua n. 30 s.
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GLUTEENITON XL BURGER-
SAMPYLA 120 G

Gluteeniton XL Burgersampyla on yksittdispa-
kattu. Suomessa leivottu, valmiiksi halkaistu
kypsa ja pehmea sampyla on reilun kokoinen
(120 g). Pakkauspussi ei ole paistonkestédva.
Mikrokuumennusta ei suositella. Tuote sdilyy
mainiosti myds huoneenlammaossa pehmea-
na n. 3 vrk.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmma@ssa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmaossa tai kylmassa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammitad mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoilua n. 30 s.

OO

GLUTEENITON HOT DOG-
SAMPYLA 75 G

Gluteeniton ja vegaaninen yksittdispakattu,
perinteinen hot dog-sampyla. Suomessa
leivottu pehmea ja maukas sampyla on
valmiiksi halkaistu. Sampyld on 75 g ja n. 12
cm pitka.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmma@ssa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmossa tai kylmassa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammitad mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoilua n. 30 s.

MO
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GLUTEENITON PIZZAPOHIJA

1/2 GN 260 G

Gluteeniton pizzapohja on GN 1/2-mitoitettu
ja pakkauksessa on (3 pss x 5 kpl) x 260 g
pohjaa. Suomessa leivottu esikypsennet-

ty pizzapohja on monikayttdinen: kdyta
piiraspohjana, voileipakakkuun, kolmiolei-
piin, pikkusuolaisiin suupaloihin tai valmista
pizzapohjasta focaccia.

Valmistus: Valmista paistamalla esipaistet-
tu pohja, taytettyna haluamilla tuotteilla.
Sulatettu tuote sailyy sulatuksen jalkeen 2vrk
huoneenldammossa.
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ME: 25x 75 g =1,875 kg
yksittdispakattu

RF: 5633

Valio Aimo: 8094089
Kespro: 22067600
Meira Nova:

Wihuri: 6416661056333
Patu:

EAN me: 6416661056333

ME: 20x75g=1,5kg
yksittdispakattu

RF: 5612

Valio Aimo: 8072800

Kespro: 21704657

Meira Nova:

Wihuri: 6416661056128
r Patu: 135802

EAN me: 6416661056128

ME:20x 100 g =2 kg
yksittaispakattu

RF: 5630

Valio Aimo: 8089987
Kespro: 22006886
Meira Nova:

Wihuri: 6416661056302
Patu:

f t EAN me: 6416661056302

| ME:15x120g=1,8kg
yksittdispakattu

f RF: 5627

Valio Aimo: 8083741
Kespro: 21894357
Meira Nova: 1007766
Wihuri: 6416661056272
Patu:

l EAN me: 6416661056272
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GLUTEENITON CIABATTA 80 G

Yksittdispakattu gluteeniton ciabatta,
jossa auringonkukan- ja pellavansiemenia.
Suomessa leivottu valmiiksi halkaistu leipa
on helppo ja herkullinen pohja erilaisiin
taytettyihin leipiin.

Valmistus: Sulata huoneenlammdssa. Tarjoile
kevyesti lammitettynd, silloin tuote on her-
kullisin. Pakkauspussi ei kestd uunia. Sulatettu
tuote sailyy 2 vrk huoneenldmmaossa.

Uetrees!
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GLUTEENITON VAALEA
VITRIINISAMPYLA 75 G

Yksittdispakattu gluteeniton vaalea vit-
riinisdmpyla (75 g) sopii hyvin taytettaville
leiville. Valmiiksi halkaistussa sampyldssa

on auringonkukan- ja pellavansiemenia seka
linssijauhoja. Nayttava, pehmea ja jyvdinen
sampyla on Suomessa leivottu. Pakkauspussi
ei ole paistonkestava.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmassa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmaossa tai kylmdssd sulatettu tuote
sailyy 2 vrk. Sulata/ lammitd mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoilua n. 30s.
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GLUTEENITON TUMMA
KUITUSAMPYLA 100 G

Yksittdispakattu gluteeniton runsaskuituinen
ja hiivaton sampyld. Suomessa leivottu hal-
kaisematon sampyla sopii niin taytettavaksi
vitriiniin kuin aamiaistuotteeksi.

Valmistus: Sulata huoneenlammassa. Tarjoile
kevyesti lammitettyna, silloin tuote on her-
kullisin. Pakkauspussi ei kestad uunia. Sulatettu
tuote sailyy 2 vrk huoneenlammagssa.

OO

GLUTEENITON ANNOS-
PATONKI 120 G

Suomessa leivottu, yksittdispakattu glutee-
niton annospatonki. Voit hyédyntdad annos-
patonkia taytettavan patongin lisdksi mm.
paniinina, bruschetta-palana, talon leipana,
seka vitriinikdytdssa eri kokoisina paloina.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmassa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti limmitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenlammossa tai kylmassa sulatettu tuote
sailyy 2 vrk. Sulata/lammita mikroaaltouunissa
hiukan avatussa pakkauksessaan juuri ennen
tarjoiluan. 30s.
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ME: 40x40g=1,6 kg
yksittdispakattu

RF: 5634

Valio Aimo: 8094045
Kespro: 22067601
Meira Nova:

Wihuri: 6416661056340
Patu:

EAN me: 6416661056340

|

ME: 20x 80 g=1,6 kg
yksittdispakattu

RF: 5617

Valio Aimo: 8075334
Kespro: 21747719
Meira Nova: 1006822
Wihuri: 6416661056173
Patu: 140095

EAN me: 6416661056173

ME: 18 x 100 g = 1,8 kg
yksittdispakattu

RF: 5629

Valio Aimo: 8089958
Kespro: 22006885
Meira Nova: 1007632
Wihuri: 6416661056296
Patu:

EAN me: 6416661056296

ME: 15x90 g = 1,35 kg
yksittdispakattu

RF: 5571

Valio Aimo: 8058235
Kespro: 21463629
Meira Nova: 107546
Wihuri: 6416661055718
Patu: 106230

EAN me: 6416661055718

GLUTEENITON PORKKANA-
SAMPYLA 40 G

Yksittdispakattu gluteeniton porkkanasam-

pyla, joka sisaltaa porkkanaa ja auringonku-
kansiemenia. Pienempi koko (40 g) soveltuu
esimerkiksi kokoustarjoiluihin, aamiaistuot-
teeksi ja lounaalle. Leivottu Suomessa.

Valmistus: Sulata huoneenlammassa. Tarjoile
kevyesti lammitettynd, silloin tuote on her-
kullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Sulatettu
tuote sailyy 2 vrk huoneenldmmaossa.

Uetrees!
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GLUTEENITON PORKKANA-
SAMPYLA 80 G

Yksittdispakattu porkkanasampyla (80 g) on
valmiiksi halkaistu sampyl3, joka sisaltaa
porkkanaa, auringonkukansiemenia ja linssi-
jauhoa. Ruokaisilla taytteilla tasta rakentuu
ndyttava lounassampyla vitriiniin tai take
away -myyntiin. Suomessa leivottu.

Valmistus: Sulata huoneenlammassa. Tarjoile
kevyesti lammitettyn3, silloin tuote on her-
kullisin. Pakkauspussi ei kestd uunia. Sulatettu
tuote sailyy 2 vrk huoneenldmmossa.
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GLUTEENITON UNIKON-
SIEMENBAGEL 100 G

Yksittdispakattu gluteeniton bagel, jonka
pinnassa unikonsiemenid. Suomessa leivottu
halkaisematon bagel on nayttdva ja maukas
tarjottava. Valmista herkulliset taytetyt bage-
lit my6s gluteenittomana!

Valmistus: Sulata huoneenlammassa. Tarjoile
kevyesti lammitettyna, silloin tuote on her-
kullisin. Pakkauspussi ei kestad uunia. Sulatettu
tuote sailyy 2 vrk huoneenlammagssa.
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GLUTEENITON TUMMA
VITRIINISAMPYLA 90 G

Gluteeniton tumma yksittdispakattu
vitriinisampyld (90 g) on saranahalkaistu.

Sampyla on ndyttava tuote taytettynad leipana

vitriiniin, maukas aamiaistuotteena tai vaikka
retkievddna. Pehmedssa taikinassa on kur-
pitsan-, auringonkukan- ja pellavansiemenia.
Sampylat ovat kuitupitoisia (4,2 g).

Valmistus: Sulata huoneenlammossa. Tarjoile
kevyesti lammitettynd, silloin tuote on her-

kullisin. Pakkauspussi ei kestd uunia. Sulatettu
tuote sailyy 2 vrk huoneenlammaossa.
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‘i:' * GLUTEENITON AURINGON-

ME: 40 x 70g = 2,8 kg
yksittdispakattu

RF: 5596

Valio Aimo: 8060281
Kespro: 21256385
Meira Nova: 1075966
Wihuri: 6416661055961
Patu: 104161

I ' EAN me: 6416661055961
r‘ |
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ME: 20x 100 g =2 kg
yksittdispakattu

RF: 5589

Valio Aimo: 818872
Kespro: 20603641
Meira Nova: 1075965
Wihuri: 6416661055893
Patu: 104169

EAN me: 6416661055893
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ME: 50 x 358 =1,75 kg
yksittaispakattu

RF: 5602

Valio Aimo: 8062741
Kespro: 21548355
Meira Nova: 32349
Wihuri: 6416661056029
Patu: 116594

EAN me: 6416661056029

KUKKASAMPYLA 70 G

Yksittdispakattu gluteeniton auringonkukan-
siemenilld maustettu ja koristeltu sampyla.
Suomessa gluteenittomassa leipomossa
leivottu maukas sampyla painaa 70 g. Suo-
sittelemme tuotteen lammittdmistd ennen
tarjoilua. Pakkauspussi kestdada mikrolammi-
tyksen.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmossa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldammossa tai kylmdssa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ ldmmita mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoiluan. 30s.
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GLUTEENITON VAALEA
SAMPYLA 100 G

Gluteeniton vaalea sampyla (100 g) on yksit-
tdispakattu. Suomessa leivottu, pehmea ja
maukas, perinteinen sampyla on saranahal-
kaistu ja sopii hyvin taytettavaksi.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmma@ssa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmaossa tai kylmassa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammitad mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoilua n. 30 s.
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GLUTEENITON MAALAIS-
LEIPAVIIPALE 35 G

Yksittdispakattu gluteeniton maalaisleipavii-
pale. Yhden viipaleen (35 g) annospakkaus.
Helpottaa havikinhallintaa etenkin suurissa
tarjoilumaarissd (esim. sairaalat). Pakkaus-
pussi ei ole paistonkestava.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenlammagssa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenlammossa tai kylmassa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammita mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoiluan. 30 s.
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Yksittdispakattu gluteeniton pehmea Focaccia
75 g, jossa maistuu paalla olevat tomaatti ja
rosmariini. Suomessa leivottu kypsa, pehmea
Focaccia sopii vaikka keittolounaan tai salaa-
tin kaveriksi.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmaossa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmossa tai kylmadssa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammitd mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoilua n. 30 s.

ME: 25x75g=1,875kg
yksittaispakattu

RF: 5604

Valio Aimo: 8062658
Kespro: 21548586
Meira Nova:

Wihuri: 6416661056043
Patu: 112140

EAN me: 6416661056043 @@@@@@
‘ -—y
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GLUTEENITON VHH-SAMPYLA l

140G ‘ l.

Yksittiispakattu VHH-s@mpyl3 (140 g) on glu- %
teeniton auringonkukansiementen maustama

reilu sampyl3, jossa on reilusti vdhemman

hiilihydraatteja kuin vaaleassa sekaleivassa.

Suomessa leivottu tuote on myos hiivaton ja
runsaskuituinen.

ME: 20x 140 g = 2,8 kg
yksittaispakattu
Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,

mieluiten huoneenldmmdossa. Tarjoa varovasti

ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on 1
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmossa tai kylmdssa sulatettu tuote
séilyy 2 vrk. Sulata/ Idmmita mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoilua n. 30 s.

RF: 5598

Valio Aimo: 8053154
Kespro: 21027645
Meira Nova: 1075967
Wihuri: 6416661055985
Patu: 109896

EAN me: 6416661055985



GLUTEENITON VIIPALELEIPA-
LAJITELMA

Gluteenittomassa viipaleleipalajitelmassa
leipasiivut on pakattu kahden kappaleen an-
nospakkauksiin (2 kpl= n. 65 g). Myyntierdssa
on 20 annospakkausta Auringonkukkaleipaa
ja 20 annospakkausta Maalaisleipda, jotka on
leivottu Suomessa.

ME: 2 tuotetta x 20 kpl= 2,6 kg

annospakattu Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmdossa. Tarjoa varovasti
RE: 5595 ja kevyesti lammitettynd, silloin tuote on

herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmossa tai kylmdssa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammita mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoiluan. 30s.
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GLUTEENITON SAMPYLA-
LAJITELMA

Gluteenittomassa sampylalajitelmassa on
Suomessa leivottuja, yksittdispakattuja sam-
pyloita: Auringonkukkasampyla (8 x 70 g),
Vaalea sampyla (8 x 100 g) ja Pitka sampyla (8
x 140 g). Suosittelemme tuotteiden lammit-
tamista ennen tarjoilua. Pakkauspussi ei ole
paistonkestava.

Valio Aimo: 818864
Kespro: 20680591
Meira Nova: 1072265
Wihuri: 6416661055954
Patu: 104171

EAN me: 6416661055954

ME: 3 tuotetta x 8 kpl = 2,48 kg
yksittdispakattu

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldammagssa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenlammossa tai kylmassa sulatettu tuote
séilyy 2 vrk. Sulata/ Iammita mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoiluan. 30s.
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RF: 5580

Valio Aimo: 661306
Kespro: 20588161
Meira Nova: 1075963
Wihuri: 6416661055800
Patu: 104605

EAN me: 6416661055800

NAIN ONNISTUT:

Tarjoa gluteenittomat leipomotuotteet
asiakkaallesi kevyesti lammitettyna,
silloin tuotteet ovat herkullisimpia. Testaa
omat laitteesi parhaan lopputuloksen
saavuttamiseksi.

Pakastettujen yksittdis- ja annospakattujen
tuotteiden avulla on helppo minimoida
havikkia, kun tuotteita voi ottaa sulamaan
vahan kerrallaan tarpeen mukaan.

Muista vuosittain viikolla 36 jarjestettava
keliakiaviikko!

'

ME: 40x85g=3,4kg
annospakattu

RF: 5594

Valio Aimo: 337980
Kespro: 21188784
Meira Nova: 1072291
Wihuri: 6416661055947
Patu: 115581

EAN me: 6416661055947

ME: 2 tuotetta x 20 kpl = 1,8 kg
yksittdispakattu

RF: 5599

Valio Aimo: 8046533
Kespro: 21303423
Meira Nova: 1075970
Wihuri: 6416661055992
Patu: 116603

EAN me: 6416661055992

GLUTEENITON SAARISTON
VIIPALELEIPALAJITELMA

Annospakattu gluteeniton Saariston
viipaleleipalajitelma sisaltaa kahta erilaista
tummaa viipaleleipaa. Suomessa leivottujen
leipien myyntierdssa on 20 x 2 viipaletta (85
g) aidolla hapanjuurella valmistettua tummaa
viipaleleipda “ruisleivan nédlkdan” ja 20 x 2
viipaletta (85 g) makeaa herkullista tummaa
saaristolaisleipda. Tuotteet eivat sisalla peru- )‘
naa ja ovat hyvia kuidun lahteita.

ME: 3 tuotetta x 8 kpl= 2,4 kg
yksittaispakattu

| RF: 5583

Valio Aimo: 356162
Kespro: 20603639
Meira Nova: 1073228
Wihuri: 6416661055831
Patu: 104218

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmagssa. Tarjoa varovasti '_
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmossa tai kylmdssa sulatettu tuote

BHOEOO®
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EAN me: 6416661055831

GLUTEENITON ANNOS-
SAMPYLALAJITELMA

Gluteenittomassa annossampylalajitelmassa
on kahta erilaista yksittdispakattua sampylaa.
Pakkaus sisaltaa 10 kpl Kurpitsa Rengassam-
pyla (60 g) ja 10 kpl saranahalkaistu Minipa-
tonki (120 g). Tuotteet on leivottu Suomessa.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmagssa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia.
Huoneenlammossa tai kylmdssa sulatettu
tuote sailyy 2 vrk. Sulata/ lammitd mikroaalto-
uunissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoiluan. 30 s.

WOO©

ME: 3 tuotetta x 8 kpl=1,6 kg
yksittaispakattu

RF: 5581
Valio Aimo: 574830
Kespro: 21256384

‘ Meira Nova: 1073227
Wihuri: 6416661055817
Patu: 104149

w EAN me: 6416661055817

GLUTEENITON MARIJA- JA
HEDELMAPULLALAJITELMA

Kolmea erilaista mehevédn marjaisaa ja
hedelmadista gluteenitonta pullaa lajitel-
mana. Lajitelma sisaltaa yksittdispakattuja
Suomessa leivottuja kypsid 100g pullia: 8
X Mustikkapullaa , 8 x Karpalopullaa ja 8 x
Omenaista Hedelmdpullaa.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldammaossa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti [ammitettyn, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmossa tai kylmassa sulatettu tuote
séilyy 2 vrk. Sulata/ I&mmita mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoiluan. 30 s.

HOEOOE

GLUTEENITON LEIVONNAIS-
LAJITELMA

Gluteeniton leivoslajitelma sisdltda Suomessa
leivottuja yksittdispakattuja gluteenittomia
herkkuja tarjottavaksi kahvin kanssa: Sitruu-
namuffinssi (8 x 50 g), Suklaarouhemuffinssi
(8 x 50 g), ja Kanelikierre (kananmunaton) (8
X 100 g). Suosittelemme tuotteen lammitta-
mistd ennen tarjoilua. Pakkauspussi ei ole
paistonkestava.

Valmistus: Sulata huoneenldammaossa 2-3 h
tai mikroaaltouunissa hiukan avatussa pakka-
uksessaan n. 30 s. Tarjoa mikrossa sulatettu
tuote valittomasti. Huoneenldmmassa sula-
tettu tuote sdilyy huoneenlammossa n. 2 vrk.
Tarjoile kanelikierre lampiméana. Pakkauspussi
ei kestd uunia.

&©

GLUTEENITTOMAT/LAJITELMALAATIKOT

ME: 3 tuotetta x 8 kpl= 2,4 kg
yksittaispakattu

RF: 5582

Valio Aimo: 827410
Kespro: 20620727
Meira Nova: 1073224
Wihuri: 6416661055824
Patu: 104174

EAN me: 6416661055824

ME: 3 tuotetta x 8 kpl= 1,52 kg
yksittdispakattu

RF: 5591

Valio Aimo: 462176
Kespro: 21027644
Meira Nova: 1074674
Wihuri: 6416661055916
Patu: 104133

EAN me: 6416661055916
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GLUTEENITON KAHVILEIPA-
LAJITELMA

Suomessa leivottu gluteeniton kahvileipalaji-
telma sisdltda kolmea erilaista yksittdispakat-
tua leivonnaista, kutakin 8 kpl. Myyntierassa
Kanelikierteitd (100 g), Vaniljakierteita (100
g) ja Munkkeja (100 g).

Valmistus: Sulata huoneenldmmosséd 2-3 h
tai mikroaaltouunissa hiukan avatussa pakka-
uksessaan n. 30 s. Tarjoa tuote vélittomasti.
Huoneenldammossa sulatettu tuote sdilyy huo-
neenldmmossa n. 2 vrk. Munkki on parhaim-
millaan ldmmitettyna ja sokeroituna. Leikkaa
pussin kulma auki ja laita pussiin 1 tl sokeria,
ravistele. Pakkauspussi ei ole uuninkestava.
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GLUTEENITON KAKKUPALA- .
JA COOKIELAJITELMA q
Lajitelma yksittdispakattuja gluteenittomia 4

makeita leivonnaisia. Myyntierdssa on 8 x Ra-
parperi-mansikkakakkupala (60 g), 8 x Ome-
na-kanelikakkupala (60 g) ja 8 x Toffee cookie
(70 g). Kakkupalat ovat itsessddn nayttavia
pienid ” leivoksia”, joita voi vield tarvittaessa
koristella. Toffeecookien murotaikinan sisalla
on reilusti taytetta.

i
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Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenlammassa. Tarjoa varovasti |
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldmmossa tai kylmadssa sulatettu tuote
sailyy 2 vrk.

-

w

WO




“ J‘

L] -‘ .
GLUTEENITON KINUSKIPULLA
80 G

Yksittdispakattu gluteeniton ja vegaaninen
kinuskipulla. Suomessa leivottu pulla on
herkullinen tarjottava niin vitriinimyyntiin
kuin aamiaistuotteeksi.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenlammaossa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Sulata/ lammita mikroaaltouunissa
RF: 5635 hiukan avatussa pakkauksessaan juuri ennen
Valio Aimo: 8094085 tarjoilua n. 30 s. Pakkauspussi ei kesta uunia.
Kespro: 22067603 Huoneenlammassa tai kylmdssa sulatettu

Meira Nova: 1007927 tuote sailyy 2 vrk.
Wihuri: 6416661056357

Patu: %ﬂtﬂ&/
MO
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GLUTEENITON MUSTIKKA-
KARDEMUMMAPULLA 30 G

Yksittdispakattu pieni (30 g) gluteeniton ja
vegaaninen mustikkakardemummapulla.
Suomessa leivottu kuohkea kardemummalla
maustettu “punnuspulla”, jossa on hillosy- L)
ddamena metsamustikkahilloa. Pienempi

koko on erinomainen kotiateriapalveluihin,
kokoustarjoiluihin ja aamiaistuotteisiin. -

ME: 25x80g=2kg
yksittdispakattu

ME: 40x50g=2kg
yksittdispakattu

RF: 5623

Valio Aimo: 8084334
Kespro: 21900525
Meira Nova: 1007690
Wihuri: 6416661056234
Patu: 133544

EAN me: 6416661056357 EAN me: 6416661056234

ME: 50 x30g=1,5 kg
yksittdispakattu

ME: 25 x 100 g = 2,5 kg

yksittdispakattu
Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,

RF: 5603 mieluiten huoneenldmm@éssa. Tarjoa varovasti . RF: 5605

Valio Aimo: 8062731 Ja kevyesti limmitettyna, silloin tuote on Valio Aimo: 8062690

Kespro: 21548357 herkullisin. Pakkauspussi ei kestd uunia. Huo- Kespro: 21548590
Meira Nova: neenldmmdssa tai kylmdssa sulatettu tuote ¥

e sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammita mikroaaltouu- F M‘elra -Nova: 1073420
Wihuri: 6416661056036 nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri Wihuri: 6416661056050
Patu: 116595 ennen tarjoilua n. 30 s. Patu: 116596

@@@ EAN me: 6416661056050
- , ] ‘
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GLUTEENITON OMENA-
KANELINELIO 40 G

Suomessa leivottu, yksittdispakattu gluteeni-
ton leivonnainen. Herkullinen omena-kaneli-
tdyte. Pienempi koko (40 g) on erinomainen
kotiateriapalveluihin, kokoustarjoiluihin

ja aamiaistuotteisiin. Pakkauspussi kestaa
mikroldammityksen.

EAN me: 6416661056036

ME: 40x40g=1,6 kg
yksittdispakattu

ME: 25x90g=2,25 kg
yksittdispakattu

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldammagssa. Tarjoa varovasti
RF: 5626 ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on RF: 5625

Valio Aimo: 8084343 :erk“'”Si:‘; ”ak!faufpu‘sii fi kesta “‘l‘“ia& Valio Aimo: 8084308
Meira Nova: 1007576 vy | Meira Nova:

N uunissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri N
Wihuri: 6416661056265 ennen tarjoilua n. 30 s. Wihuri: 6416661056258

Patu: Patu:

e
@@@@@@ #~, EANme: 6416661056258

EAN me: 6416661056265
F By
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GLUTEENITON PORKKANA-
LEIVOS 60 G

Yksittdispakattu gluteeniton ja vegaani-

nen porkkanaleivos (60 g) on mehukas ja
kanelinen herkku. Neliskulmaisen, reilusti
porkkanaa (28 %) sisaltdvan taikinan pinnalla
on maidoton riisivalkosuklaa kuorrutus. Pork-
kanaleivos on Suomessa leivottu tuoteturval-
lisesti gluteenittomassa leipomossa.

¥

ME: 15x60g=0,9 kg ME: 15x 70 g = 1,05 kg

yksittdispakattu

yksittdispakattu bl
Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan, »

RF: 5576 mieluiten huoneenlammagssa. Tarjoa varovasti .1' RF: 5574

ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenlammossa tai kylmassa sulatettu tuote
séilyy 2 vrk. Sulata/ lammita mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoiluan. 30s.

YOC]

Valio Aimo: 8054935
Kespro: 21411282
Meira Nova:

Wihuri: 6416661055763
Patu: 115583

Valio Aimo: 8060256
Kespro: 21411280
Meira Nova: 1073229
Wihuri: 6416661055749
Patu: 115584

EAN me: 6416661055763 EAN me: 6416661055749
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GLUTEENITON MUNKKI- b
RINKILA 50 G

Suomessa leivottu, yksittdispakattu gluteeni-
ton ja vegaaninen munkkirinkild. Tuotteelle
suositellaan lammittamista ja sokerointia
ennen tarjoilua.

Valmistus: Munkki on parhaimmillaan lammi-
tettyna ja sokeroituna. Sulata huoneenldm-
mossa 2-3 h tai pussissa mikroaaltouunissa 30
s./ 750 W. Sulaneen tuotteen lammitys 10 -15
s./ 750 W. Leikkaa pussin kulma auki ja laita
pussiin 1tl sokeria, ravistele. Pakkauspussi ei
ole uuninkestava.

OO

GLUTEENITON MUSTIKKA-
KARDEMUMMAPULLA 100 G

Yksittdispakattu reilun kokoinen (100 g)
gluteeniton ja vegaaninen mustikkakarde-
mummapulla. Suomessa leivottu kuohkea
kardemummalla maustettu ”"punnuspulla”,
jossa on hillosyddamena metsamustikkahilloa.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmagssa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldammossa tai kylmdssa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammita mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoiluan. 30s.

WOO®ODES
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GLUTEENITON OMENA-
KANELINELIO 90 G

Suomessa leivottu, yksittdispakattu glutee-
niton leivonnainen. Herkullinen omena-ka-
nelitdayte. Suurempi koko (90 g) soveltuu
vitriinikdyttoon ja kahvileivaksi. Pakkauspussi
kestdaa mikrolammityksen.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldammagssa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. Huo-
neenldammaossa tai kylmassa sulatettu tuote
sdilyy 2 vrk. Sulata/ lammita mikroaaltouu-
nissa hiukan avatussa pakkauksessaan juuri
ennen tarjoiluan. 30 s.

HOROOG
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GLUTEENITON MINIMUNKKI

35G X2

il :

Gluteeniton ja vegaaninen pikkumunkki on

annospakattu. Kypsat munkit on pakattu ,:'
annospussiin (2 x 35 g), myyntierdssa on 15 T
pussia. Munkin maku paranee, kun tarjoilet . si

P o s . L *
tuotteen kevyesti limmitettyna. Annospussi 1 =T
kestaa mikron, leikkaa pussiin pieni reika | —w-
kosteuden poistumiseksi. Sokeroi tai tarjoile el ‘T 4
asiakkaalle pienen sokeriastian kera. ¥ L

as

Valmistus: Munkki on parhaimmillaan [ammi- ,
tettyna ja sokeroituna. Sulata huoneenlam- ]
mossa 2-3 h tai pussissa mikroaaltouunissa 30 -
s. /750 W. Sulaneen tuotteen ldmmitys 10 -15 i

s. /750 W. Leikkaa pussin kulma auki ja laita
pussiin 1tl sokeria, ravistele. Pakkauspussi ei
ole uuninkestava.
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ERITYISILLE ASIAKKAILLESI

Yksittaispakatut gluteenittomat tuotteemme
on kehitetty ammattiasiakkaidemme
toiveisiin vastaten, ja niiden avulla usean
erityisruokavalion hallinnoiminen helpottuu
huomattavasti.
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GLUTEENITTOI\/iA_T MAKEAT JA PIKKUSUOLAISET TUOTTEET
Bl E l‘

g B

ME: 20x 100 g = 2 kg
yksittdispakattu

RF: 5618

Valio Aimo: 8075322
Kespro: 21747720
Meira Nova:

Wihuri: 6416661056180
Patu: 130061

EAN me: 6416661056180

A

ME: 20x 100 g =2 kg
yksittdispakattu

RF: 5619

Valio Aimo: 8075268
Kespro: 21747721
Meira Nova:

Wihuri: 6416661056197
Patu: 127806

EAN me: 6416661056197

ME: 20 pss x 5 kpl = 2,5 kg
annospakattu

RF: 5608

Valio Aimo: 8063171
Kespro: 21551974
Meira Nova: 1006457
Wihuri: 6416661056081
Patu: 117437

EAN me: 6416661056081

ME: 20 pss x 5 kpl = 2,5 kg
annospakattu

RF: 5607

Valio Aimo: 8063134
Kespro: 21551973
Meira Nova:

Wihuri: 6416661056074
Patu: 114846

EAN me: 6416661056074

N

GLUTEENITON KINKKUPIIRAS
100G

Yksittdispakattu kypsa gluteeniton kinkku-
piiras (100 g), jolle bataatti ja kookosmaito
seka yrtit tuovat mukavan makumaailman.
Sopiva pikkusuolainen esim. salaatin kanssa
tarjottavaksi. Suomessa leivottu.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmaossa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia.
Huoneenlammossa tai kylmdssa sulatettu
tuote sailyy 2 vrk kylmassd. Mikroaaltouunissa
sulata ja lammita tuote suoraan pakasteesta
kulmasta avatussa pakkauksessaan n. 40 s 750
W. Tarjoile [dmpiména.

WO®O®
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GLUTEENITON KASVISPIIRAS
100G

.
Yksittdispakattu gluteeniton kasvispiiras (100

g), joka sopii myos vegaaniseen ruokavalioon.

Taytteessd on kiva yhdistelma bataattia, l
tomaattia, kookosmaitoa, kesakurpitsaa,
parsakaalia, paprikaa ja ruohosipulia.

Valmistus: Sulata tuote tarpeen mukaan,
mieluiten huoneenldmmaossa. Tarjoa varovasti
ja kevyesti lammitettyna, silloin tuote on
herkullisin. Pakkauspussi ei kesta uunia. "
Huoneenlammassa tai kylmdssa sulatettu ‘
tuote sailyy 2 vrk kylméassa. Mikroaaltouunissa

sulata ja lammita tuote suoraan pakasteesta

kulmasta avatussa pakkauksessaan n. 40 s 750

W. Tarjoile [dmpiméana.

WOOOEE
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GLUTEENITON PORKKANA-
OHUKAINEN 25 G

Vegaaninen ja gluteeniton porkkanaohukai-
nen on annospakattu (5 x 25 g), myyntierdssa
20 pakettia. Suomessa valmistettu, tuote-
turvallinen annospakkaus toimii hyvin myos
esim. kotiateriapalvelussa ja pakattavissa
lounaissa. Tuote tayttda Sydanmerkki-kritee-
rit, eikad sisdlla perunaa.

Valmistus: Valmista kuumentamalla n. 160°
C uunissa n. 8-10 min. jaisena tai sulaneena ]
n 5 min. Pakkauspussi ei kesta uunia. Tarjoile »

lampimana. S\
A
[ -
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GLUTEENITON PINAATTI-
OHUKAINEN 25 G

Vegaaninen ja gluteeniton pinaattiohukainen
on annospakattu (5 x 25 g), myyntierdssa 20
pakettia. Suomessa valmistettu, tuotetur-
vallinen annospakkaus toimii hyvin myos i
esim. kotiateriapalvelussa ja pakattavissa

lounaissa. Tuote ei sisélld perunaa.

Valmistus: Valmista kuumentamalla n. 160° ﬂ
C uunissa n. 8-10 min. jdisena tai sulaneena. h
Pakkauspussi ei kesta uunia. Mikroaaltouu-
nissa lammita tuote s kulmasta avatussa
pakkauksessaan . Tarjoile lampimana.

WOROOE




Suomessa valmistetut Alleri-
ruokatuotteet on kehitetty helpottamaan
ammattikeittididen arkea moniallergisten
asiakkaiden palvelemisessa turvallisesti.

Allerit eivat sisalld maitoa, kananmunaa,
naudan-lihaa, viljatuotteita, gluteenia, soijaa

tai mausteita.

Lahes kaikki tuoteryhman tuotteista
tayttavat Sydanmerkki -kriteerit.

Tuotteille on myodnnetty Hyvaa Suomesta
-merkki. Hyvaa Suomesta -merkki todistaa,
ettd elintarvike on valmistettu kdyttden
suomalaisia raaka-aineita ja suomalaista

tyota.

ME: 80 x50 g = 4 kg

RF: 2532

Valio Aimo: 8087920
Kespro: 21985865
Meira Nova:

Wihuri: 6416661025322
Patu:

EAN me: 6416661025322

ME: 75x53g=4kg

RF: 2040

Valio Aimo: 706986
Kespro: 20023535
Meira Nova: 105824
Wihuri: 6416661020402
Patu: 106479

EAN me: 6416661020402

ALLERI BROILERI-PUNAJUURI-
PIHVI50 G

Alleri broileri-punajuuripihvissé (50 g)
yhdistyy pehmean broilerinlihan ja makoisan
punajuuren liitto, perinteiseen Lindstr6-
minpihvin tyyliin. Allerit on seka kehitetty
ettd valmistettu Suomessa, suomalaisista
raaka-aineista ja niille on myonnetty Hyvaa
Suomesta-merkki. Tuote tayttad Sydanmerk-
ki-kriteerit ja on myos joditon.

Valmistus: Valmista jainen tuote uunissa 180
°C n. 15-20 min/sulaneena n. 7-8 min tai pais-
ta jaisena pannulla kasvioljyssa keskilammolla
n. 7 min/sulaneena n. 3 min. Sisalampétilan
tulee nousta 70 °C:seen.

WO®O®

ALLERI JAUHELIHAPIHVI 53 G

Kypsa allergeenivapaa Alleri-jauhelihapihvi a
53 g. Valmistettu kotimaisesta porsaanlihasta,
lihapitoisuus 71,4 %. Allerit on seké kehitetty
ettd valmistettu Suomessa, suomalaisista
raaka-aineista ja niille on mydnnetty Hyvaa
Suomesta-merkki. Tuote tayttad Sydanmerk-
ki-kriteerit ja on my®&s joditon.

Valmistus: Kuumenna uunissa 180 C sulanee-
na n. 7-8 min, jdisend n. 15-20 min tai paista
pannulla 6ljyssa sulaneena n. 3 min. molem-
min puolin, jaisend miedolla lammalla n. 7 min
per puolin. Arvot ovat ohjeellisia ja riippuvat
kaytettyjen laitteiden tehosta. Sisalampotilan
tulee nousta vahintdan 70 °C:een.

HORSO

ALLERI BROILERINAKKI 40 G

ME: 75x53 g =4 kg

RF: 3186

Valio Aimo: 110015
Kespro: 20150185
Meira Nova: 101826
Wihuri: 6416661031866
Patu: 117062

EAN me: 6416661031866

ME: 4 pssx 1 kg =4 kg

RF: 1650

Valio Aimo: 8058256
Kespro: 21463601
Meira Nova: 1059983
Wihuri: 6416661016504
Patu: 116447

EAN me: 6416661016504

ALLERI KALKKUNAPIHVI 53 G

Herkullinen Alleri-Kalkkunajauhelihapihvi (53
g x 75 kpl) on kypsi ja sen lihapitoisuus on
71,1 %. Allerit on seka kehitetty ettd valmis-
tettu Suomessa, suomalaisista raaka-aineista
ja niille on myonnetty Hyvaa Suomesta-merk-
ki. Allerit eivat sisdlla maitoa, kananmunaa,
naudanlihaa, viljatuotteita, gluteenia, soijaa
tai mausteita . Lisaksi tuote tayttaa Sydan-
merkki-kriteerit ja on myds joditon.

Valmistus: Kuumenna uunissa 180 C sulanee-
na n. 7-8 min, jaisend n. 15-20 min tai paista
pannulla 6ljyssa sulaneena n. 3 min. molem-
min puolin, jdisend miedolla ldmmaélld n. 7 min
per puolin. Arvot ovat ohjeellisia ja riippuvat
kaytettyjen laitteiden tehosta. Sisalampotilan
tulee nousta vahintddn 70 °C:een.

WO®O®

ALLERI KASVISPIHVIN. 55 G

Alleri-sarjan kasvispihvi (55 g x n. 70 kpl)
helpottaa erilaisia erityisruokavalioita nou-
dattavien turvallista ruokailua ammattikeit-
tidissd. Kasvispihvin kasvispitoisuus on 87

% (porkkana, peruna, kesdkurpitsa,sipuli).
Allerit on seka kehitetty ettd valmistettu
Suomessa, suon ista raaka-aineista ja
niille on mydnnetty Hyvaa Suomesta-merkki.
Tuote tayttaa Sydanmerkki-kriteerit ja on
myaos joditon.

Valmistus: Kuumenna uunissa 160 C sulanee-
na n. 7-8 min, jdisend n. 15-20 min tai paista
pannulla 6ljyssa sulaneena n. 3 min. molem-
min puolin, jaisend miedolla lammaolla n. 7
min per puolin. Sisalampotilan tulee nousta
vahintddn 70 °C:een.

WOEOOE

ALLERI NAKKI 40 G

4.9. vietetdan Suomalaisen ruoan paivaa.
Resepti on mutkaton. Valitse ruokaa, jolle

ME: 100 x40 g =4 kg

ki. Allerit eivat sisdlla maitoa, kananmunaa,
naudanlihaa, viljatuotteita, gluteenia, soijaa
tai mausteita. Lisdksi tuote tayttda Sydan-

ME: 100 x40 g =4 kg

RUOKAA Alleri broilerinakki (40 g) on allergeenivapaa Alleri nakkimakkara (40 g) on herkullinen,
OMASTA - : “%. Jakypsa nakki, jonka lihapitoisuus on 76,5 %. %, lihaisa (porsaanliha 76,5 %) ja allergeeniva-
MAASTA —— Valmistettu aitoon suoleen, mika on todettu paa kypsa nakki. Tuote on valmistettu aitoon
T s i turvalliseksi allergikoille. Ti i sisdlla r | | ika i-
: = gikoille. Tuote ei sisalla ampaan suoleen, mika on todettu turvalli
- ".'_-:_, perunaa. Allerit on seka kehitetty ettd valmis- seksi allergikoille. Tuote ei sisdlld perunaa.
" — tettu Suomessa, suomalaisista raaka-aineista Allerit on seka kehitetty ettd valmistettu
o ja niille on mydnnetty Hyvaa Suomesta-merk- Suomessa, suor ista raaka-aineista ja

niille on my6nnetty Hyvaa Suomesta-merkki.
Allerit eivat sisdlla maitoa, kananmunaa, nau-
danlihaa, viljatuotteita, gluteenia, soijaa tai

.. .. . e — RF:2534 merkki-kriteerit ja ovat myos jodittomia. RF: 2003 mausteita. Lisdksi tuote tayttada Sydanmerk-
on myon netty sinivalkoinen Hyvaa Suomesta = Valio Aimo: Valio Aimo: 706754 ki-kriteerit ja ovat myés jodittomia.
_ : I = L Kespro: 21985866 Valmistus: Sulata tuote jadkaapissa ja kayta Kespro: 20023547
merkkl' Seon merkkl’ JOka ta kaa’ etta kalkkl s Meira Nova: tavallisen nakin tapaan. Meira Nova: 100710 Valmistus: Sulata tuote jadkaapissa ja kaytd

raaka-aineet ovat kotimaisia.

#SuomalaisenRuoanPaiva #HyvaaSuomesta
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ALLERI BROILERIPYORYKKA
23G

Alleri-broileripydrykk3, irtopakastettu a 23 g.
Hyv&da Suomesta- merkin Allerit on seka kehi-
tetty ettd valmistettu Suomessa, suomalaisis-
ta raaka-aineista ja ovat tutkitusti turvallisia.
Allerit eivat sisdlla maitoa, kananmunaa,

ALLERI LIHAPULLAN. 23 G

Maukas Alleri-lihapulla (23 g) on kypsa.
Valmistettu kotimaisesta porsaanlihasta, li-
hapitoisuus 71,4 %. Allerit on sekad kehitetty
ettd valmistettu Suomessa, suomalaisista
raaka-aineista ja niille on my6nnetty Hyvaa
Suomesta-merkki. Allerit eivat sisélld maitoa,
kananmunaa, naudanlihaa, viljatuotteita,

Wihuri: 6416661025346
Patu:

EAN me: 6416661025346

WOO®O®

ALLERI MAKKARAKUUTIO
500 G

Maukas ja allergeenivapaa Alleri makka-
rakuutio (4 x 500 g) sopii kaytettavaksi
tavallisen makkaran tapaan kastikkeisiin,
keittoihin, pataruokiin. Valmistettu kotimai-
sesta porsaanlihasta, lihapitoisuus 64,5 %

Wihuri: 6416661020037
Patu: 109088

EAN me: 6416661020037

tavallisen makkaran tapaan.

WOOKO®

ALLERI LAJITELMA

Alleri-lajitelmaan on koottu Alleri-tuotteista
valikoimasta tuotteita, kutakin tuotetta 1 kg :
Alleri-lihapullia a 23 g, -jauhelihapihvejd a 53
g, -kasvispihveja a 55 g ja -nakkimakkaroita a
40 g. Allerit on seka kehitetty ettd valmistettu
Suomessa, suomalaisista raaka-aineista ja
niille on mydnnetty Hyvaa Suomesta-merkki.

naudanlihaa, viljatuotteita, gluteenia, soijaa . .. . AN W . Allerit on seka kehitetty ettd valmistettu P S
. _ " Y A A . B gluteenia, soijaa, mausteita. Lisaksi tuote . . _ ; L . _ Allerit eivat sisalla maitoa, kananmunaa, nau-
ME:n.174xn.23g=4kg tai n}a'ustena. Tu(').te.ta\!ttaa ?ydanm.erkkpkrl- ME:n.174xn.23g=4kg téyttaa Sydanmerkki-kriteerit ja ovat myds o ME: 4x500g=2kg 'il':- suon -'-.faak.. aja ME: 4 pssx 1 kg=4kg danlihaa, viljatuotteita, gluteenia, soijaa tai
teerit ja ovat myos jodittomia. Alleri-tuote- jodittomia E niille on mydnnetty Hyvaa Suomesta-merkki. mausteita. Lisiksi ne tiyttavat Sydsnmerk-
RF: 2489 perhelld on Hyvaa Suomesta-merkki. RF: 2041 ) RF: 2190 Allerit ei'véit sis?i!lé maitt?a, kananm?maa," RF: 2673 ki-kriteerit- ja ovat myds jodittomia.
Valio Aimo: 8077999 . ) Valio Aimo: 707109 Valmistus: Kuumenna uunissa 180 C sula- Valio Aimo: 8054814 naudanlihaa, viljatuotteita, gluteenia, soijaa Valio Aimo: 187203
Kespro: 21783257 Valmlstus7._|<8uurpeq_qa ut.!_nlssisl_82%c S}”i', Kespro: 20023542 neena n. 7-8 min, jaisena n. 15-20 min tai Kespro: 21406026 tai mausteita eivétkd jodia. Kespro: 20039766 Valmistus: Katso kunkin tuotteen valmistus
Meira Nova: 1006909 ”:fs':: nénnulggll‘flss;:jl:ﬁeena e Meira Nova: 105825 paista pannulla 6liyssé sulaneena n. 7 min. Meira Nova: Valmistus: Sulata tuote ikaapissa i kavEs Meira Nova: 1059107 erikseen tuotteen kohdalta.
Wihuri: 6416661024899 P P 3 O 1yssa suz . N Wihuri: 6416661020419 Arvot ovat ohjeellisia ja riippuvat kdytettyjen . Wihuri: 6416661021904 o ! pissaja kay Wihuri: 6416661026732
Arvot ovat ohjeellisia ja riippuvat kaytettyjen laitteid h SislEmostl 1 ) tavallisen makkaran tapaan.
Patu: laitteiden tehosta. Sisdlampotilan tulee nousta Patu: 106480 aitteiden tehosta. Sisalampotilan tulee nousta yf  Patu: 117064 Patu: 106481
iy o vdhintdan 70 °C:een. il
vdhintdan 70 °C:een.
EAN me: 6416661024899 ®@@ EAN me: 6416661020419 @@@@@ & EAN me: 6416661021904 @@@@@ EAN me: 6416661026732 @@@@@
q
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Foodservice myyntipaallikko,
valtakunnalliset ketjuasiakkuudet &
teollisuusmyynti ja tukut

Juha Jukantupa

050415 1130

Foodservice myynti Uusimaa
Niko Sakkinen
040 020 4260

Foodservice myynti Lansi-Suomi ja
Pirkanmaa

Paulo Lehtinen

040 580 5528

Foodservice myynti Itd- ja Pohjois-Suomi
Sami Rautio
050 415 1125

Tuotevastaava & julkishallinnon
asiakkuudet

Hannele Lehto

040 834 8766

Logistiikkavastaava
Sari Uusaro
010 423 3550

Markkinointivastaava
Noora Sakkinen
040 729 3959

Toimitusjohtaja
Matti Louneva
0504151131

Talousjohtaja
Satu Keistio
050415 1122

Sahkoposti:
etunimi.sukunimi@rollfoods.fi
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OY ROLLFOODS AB

Robert Huberin tie 16 B
01510 Vantaa

010 423 3550
tilaukset@rollfoods.fi

www.rollfoods.fi

PALVELUKSESSASI!

Valitse tyitd Suomeen




