
*) Tummassa vetopohjassa on 
lisäksi kaakaojauhetta. 

Oman tilan kananmunista leivottu!

KAKKUPOHJA VAALEA 
22 cm, 480 g (à 3 osaa)

KAKKUPOHJA VAALEA 
27 cm, 745 g (à 3 osaa)

VETOPOHJA VAALEA 
GN 1/1, 440 g

VETOPOHJA TUMMA 
GN 1/1, 500 g

 ME: 10 x 480 = 4,8 kg
RF:  1700
Heinon Tukku:  8060280
Kespro:  21494016
Meira Nova:  1074996
Wihuri:  2223188

EAN/me:

GLUT VEHNÄ MAITO LAKT SOIJA K-MUNA

SIS. SIS. EI SIS. EI SIS. EI SIS. SIS.

6 416661 017006

 ME: 4 x 745 = 2,98 kg
RF 1701
Heinon Tukku:  8060190
Kespro:  21494017
Meira Nova:  1074997
Wihuri:  2218980

EAN/me:

GLUT VEHNÄ MAITO LAKT SOIJA K-MUNA

SIS. SIS. EI SIS. EI SIS. EI SIS. SIS.

6 416661 017013

 ME: 10 x 440 = 4,4 kg
RF  1702
Heinon Tukku:  8060261
Kespro:  21494018
Meira Nova:  -
Wihuri:  -

EAN/me:

GLUT VEHNÄ MAITO LAKT SOIJA K-MUNA

SIS. SIS. EI SIS. EI SIS. EI SIS. SIS.

6 416661 017020

 ME: 10 x 500 = 5,0 kg
RF / PATU:  1703
Heinon Tukku:  8060234
Kespro:  21494019
Meira Nova:  -
Wihuri:  -

EAN/me:

GLUT VEHNÄ MAITO LAKT SOIJA K-MUNA

SIS. SIS. EI SIS. EI SIS. EI SIS. SIS.

6 416661 017037

Vapauta aikasi 

huikeiden 

kakkujen loih-

timiseen!

Vain neljä
raaka-ainetta.
Leipomomme kakku- ja vetopohjat leivotaan
oman tilan munista, ilman turhia lisäaineita. 
Suomessa. Kuin itse leivottua.

Ainekset: 
Kananmuna, sokeri, vehnäjauho, leivinjauhe.*) 

Siis ihan samat ainekset kuin 
itse leipoessa!
Kakkupohjien rakenne on kuohkea ja 
vetopohjat kestävät hyvin rullaamisen. 
VINKKI! Jos täyte ei ole kovin kostea, 
voi olla hyvä kostuttaa vetopohjan 
sisäreunaa rullaamisen helpottamiseksi.

Sulata kakkupohja, täytä ja koristele. 
Aikaa säästyy, kun voit keskittyä olennaiseen.

Pidä myös varalla pakkasessa, 
yllättävän menekin varalta.

Tuoreus tallella, pakasteita ammattilaisille.
Yhteystiedot www.rollfoods.fi


