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Tuoteperhee seenikuuluu nelja pizzapohjaa e\ Pizzaah
ja kaksi valmiikSihalkaistua sandwich-
versiota. Scrocchiarellasta on helppo valmistaa . Risottoon

premium-tason pizzoja ja leipia.
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Uutuutena plenempl koko pyor'é'asta
.Scrocchlarella p|zzapohjasta '6?55 Q§0 g, N

Tuoteperhetta taydentavat italialaiset sallyke -4
ja pyree-uutuudet sekaiQF pEkastettu v y o
mozzarella-juusto ..' ‘.I,_ 0l J.

Sallykeval|k0|ma sisaltaa artlsokka ja
parsapyreen seka plkantln kaswssalsan ja ek
rustiikkisen semlkuwatun toméatln ' -
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STEP BY STEP: SALAMI

v 4
TUOTTEET '

Salsa piccante Rucola
159 59

"

IYOVAIHEET

] JLEVita taytejaiselle tai 11!)&9@‘-
SCroce m.l'il!.‘%')ﬂ cm' quu..LlLa

mr. ttikastiketta ra

B Paista pizza heti tai laita valmis pizza
kylmioon/pakastimeen kayttotarpeesi
mukaan.

Paista pizza 260 °C noin 8 min.

6 Lisaa paalle 159 Salsa piccantea ja
tuoretta rucolaa.
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LEVYPIZZA-RESEPTIT

MARGHERITA

Tomaatti ja mozzarella

RF Scrocchiarella Classica 24 x 52 cm
Tomaattikastike, raitoina

RF Mozzarella Julienne IQF

RF Semikuivattu rustiikkinen tomaatti
Tuore mozzarella, revittyna

Tuore basilika

CARCIOFINA

Artisokka ja kinkku

RF Scrocchiarella Classica 24 x 52 cm
RF Artisokkapyree, raitoina

RF Mozzarella Julienne IQF

RF Semikuivattu rustiikkinen tomaatti
Grillattu viipaloitu artisokka

Italian keittokinkku

DELICATA

Parsa ja savulohi

RF Scrocchiarella Classica 24 x 52 cm
RF Parsapyree, raitoina

RF Mozzarella Julienne IQF

Tuore keitetty parsa, paloina

RF Semikuivattu rustiikkinen tomaatti
Kylmasavulohi, siivuina

Tuore tilli, nypitty

PRIMO AMORE

Parmankinkku, mozzarella ja rucola

RF Scrocchiarella Classica 24 x 52 cm
Tomaattikastike, raitoina

RF Mozzarella Julienne IQF

RF Salsa piccante

Parmankinkku

Rucola

Mini Mozzarella

1 levy/550 g

130 ¢g

100 g

40g

125 g paiston jalkeen
5g paiston jalkeen

1 levy/550 g
904

100 g

40 g

50g

70 g

1 levy/550 g
110 g

100 g

3 kpl

40 g

55 ¢

5g paiston jalkeen

1 levy/550 g
130 g
100 g
304¢g
709
304¢g
909

paiston jalkeen
paiston jalkeen
paiston jalkeen
paiston jalkeen




SANDWICH-RESEPTIT

VEGETARIANA

Pesto, mozzarella ja tomaatti

RF Scrocchiarella sandwich

Classica 12 x 52 cm 1 sandwich/325 g
RF Artisokkapyree 130 g

RF Mozzarella viipale IQF 300¢g

RF Semikuivattu rustiikkinen tomaatti 100g

Rucola 30g

IL POLLO

Kana, pekoni ja salsa

RF Scrocchiarella sandwich

Classica 12x 52 cm 1 sandwich/325 g
RF Semikuivattu tomaatti 100 g

RF Salsa Piccante 20¢g
Pekoni-tuorejuusto 100 g

Broilerin rintafilee lastu 200g
Rucola-jaasalaatti sekoitus 100 g

Paahdettu rapea pekoni 125 ¢

NORDICO

Kananmuna, parsa, tilli ja katkarapu

RF Scrocchiarella sandwich

Classica 12x 52 cm 1 sandwich/325 g
RF Parsapyree 65¢g
Ruohosipuli-tuorejuusto 50¢g

Keitetty kananmuna, viipaloituna 4 kpl

Rapuja 300 g

Tuore tilli, nypitty 20¢g

LOHI

Lohi, parsa ja tilli

RF Scrocchiarella sandwich

Rustica 12x 52 cm 1 sandwich/325 g
RF Parsapyree 130 g

RF Semikuivattu rustiikkinen tomaatti 50g

Kylma- tai lamminsavulohi 200g

Tuore tilli, nypitty 20¢g

Rucola 30g

Ohjeet sandwichin valmistukseen:

1. Paista Sandwich rapeaksi n. 250 °C n. 4 min ja avaa leipa jadhtymaan

2. \Voitele leivan sisapinnat kasvispyreilla tai muilla levitteilla

3. Lisaa muut taytteet ja paloittele annospaloiksi, tarjoile heti

4. Jos tuote menee kylmioon tai vitriiniin, niin lammita ennen tarjoilua kevyesti n.
30 s. uunissa/toasterissa (ei mikroon!)




SCROCCHIARELLA CLASSICA SCROCCHIARELLA CLASSICA

=T 25 CM PYOREA 230 G =l e 31 CM PYOREA 290 G
s gl o s ~
P g o —— Scrocchiarella on italialainen artesaanileipd, :-1’ e = Scrocchiarella on italialainen artesaanileipd,
TR joka on leivottu hapantaikinajuureen. Sen L~ b e P o joka on leivottu hapantaikinajuureen. Sen
o e salaisuus piilee vehnijauhossa ja leivonta- \.n,‘_“' Ser salaisuus piilee vehnijauhossa ja leivonta-
el menetelmassa, jonka ansiosta leipa on paalta [ menetelmassa, jonka ansiosta leipa on paalta

rapea ja sisaltd kuohkea. Ilmakuplat kertovat,
ettd leipaa on tyostetty pitkaan. Esipaistettu
pizzapohja on paistettu marmorikivelld arina-
uunissa. Paras lopputulos syntyy, kun leivan
pintaa ei tukita lilan suurella maaralla raaka-ai-
neita. Pikainen paisto uunissa ja viimeistely
ripauksella tuoretta oliivioljya takaavat parhaan
lopputuloksen. Classica-taikinassa on kaytetty
ekstra-neitsytoliivioljya.

rapea ja sisalta kuohkea. Ilmakuplat kertovat,
ettd leipaa on tyostetty pitkaan. Esipaistettu
pizzapohja on paistettu marmorikivelld arina-
uunissa. Paras lopputulos syntyy, kun leivan
pintaa ei tukita lilan suurella maaralla raaka-ai-
neita. Pikainen paisto uunissa ja viimeistely
ripauksella tuoretta oliivioljya takaavat parhaan
lopputuloksen. Classica-taikinassa on kaytetty
ekstra-neitsytoliivioljya.

ME: 18 x 230 g = 4,14 kg ME: 7 x 290 g = 2,03 kg
RF: 383092

Valio Aimo: 8086063
Kespro: 21932394
Meira Nova:
Wihuri: EAN

Patu: tilaustuote

RF: 383095

Valio Aimo: 8068872
Kespro: 21635090
Meira Nova:
Wihuri: 3144334
Patu: 123176

Ainekset: 0 VEHNAjauho, vesi, luonnollinen
hapanjuuritaikinajauhe 0 VEHNAjauhosta,
jodioitu suola, extra neitsyt oliividljy, kuivahiiva,
askorbiinihappo (E300). Voi siséltaa jaamia
seesaminsiemenista.

Ainekset: 0 VEHNAjauho, vesi, luonnollinen
hapanjuuritaikinajauhe 0 VEHNAjauhosta,
jodioitu suola, extra neitsyt oliividljy, kuivahiiva,
askorbiinihappo (E300). Voi siséltaa jaamia
seesaminsiemenista.

EAN me: 5704500001325 EAN me: 5704500000618

Valmistus: Paista 250-270°C n. 6-8 min. Taytd ja
leikkaa haluamallasi tavalla.

Valmistus: Paista 250-270°C n. 6-8 min. Taytd ja
leikkaa haluamallasi tavalla.

FOOO®O® Uetrws! ll FOHOOOS

SCROCCHIARELLA CLASSICA
20X29CM 250G

Scrocchiarella on italialainen artesaanileipa,

SCROCCHIARELLA CLASSICA
24 X52CM 550G

Scrocchiarella on italialainen artesaanileipd,

- joka on leivottu hapantaikinajuureen. Sen ¥ joka on leivottu hapantaikinajuureen. Scrocchia-
salaisuus piilee vehndjauhossa ja leivonta- " rella pizzapohjan salaisuus piilee vehnajau-
menetelmdssa, jonka ansiosta leipa on paalta hossa ja leivontamenetelmassa, jonka ansiosta
rapea ja sisalta kuohkea. Ilmakuplat kertovat, leipa on paalta rapea ja sisalta kuohkea.
etta leipaa on tyostetty pitkaan. Esipaistettu Ilmakuplat kertovat, etta leipaa on tyostetty

ME: 10x 250 g =2,5kg pizzapohja on paistettu marmorikivelld arina- ME: 8x 550 g = 4,4 kg pitkaan. Esipaistettu pizzapohja on paistettu
uunissa. Paras lopputulos syntyy, kun leivdan marmorikivelld arinauunissa. Scrocchiarellan

RF: 383034

Valio Aimo: 8068768
Kespro: 21635089
Meira Nova:

Wihuri: EAN

Patu: 127574

RF: 383011

Valio Aimo: 8067421
Kespro: 21632118
Meira Nova: 1006342
Wihuri: 3144359
Patu: 133605

pintaa ei tukita liian suurella maaralla raaka-ai-
neita. Pikainen paisto uunissa ja viimeistely
ripauksella tuoretta oliivioljya takaavat parhaan
lopputuloksen. Classica-taikinassa on kaytetty
ekstra-neitsytoliivioljya.

paras lopputulos syntyy, kun leivan pintaa ei
tukita liian suurella maaralla raaka-aineita.
Pikainen paisto uunissa ja viimeistely ripa-
uksella tuoretta oliivioljya takaavat parhaan
lopputuloksen. Classica-taikinassa on kaytetty
R ekstra-neitsytoliividljya.

Ainekset: 0 VEHNAjauho, vesi, luonnollinen
hapanjuuritaikinajauhe 0 VEHNAjauhosta, EAN me: 5704500000625 Ainekset: 0 VEHNAjauho, vesi, luonnollinen
jodioitu suola, extra neitsyt oliividljy, kuivahiiva, hapanjuuritaikinajauhe 0 VEHNAjauhosta,
askorbiinihappo (E300). Voi sisaltaa jaamia jodioitu suola, extra neitsyt oliividljy, kuivahiiva,
seesaminsiemenista. askorbiinihappo (E300). Voi sisaltaa jaamia
seesaminsiemenista.

EAN me: 5704500000595

Valmistus: Taytd ja paista 250-270°C n. 6-8 min.

Leikkaa tarvittaessa annospaloihin. Valmistus: Taytd ja paista 250-270°C n. 6-8 min.

Leikkaa tarvittaessa annospaloihin.

FUOOOS FOOODE
IS 2

SCROCCHIARELLA SCROCCHIARELLA SANDWICH
‘ SANDWICH CLASSICA «#%, RUSTICA12X52CM 325G

v a Ty
e 12X52CM 325G P Valmiiksi halkaistu Scrocchiarella Sandwich
Valmiiksi halkaistu Scrocchiarella on italialai- "y ey B Rl:IStICa on |tal|a!a!ne'n artesaanl!e'llpa, joka on
P X L o leivottu hapantaikinajuureen. Leivan rakenteen
._ nen artesaanileipa, joka on leivottu hapantaiki- o . - e
. g " - salaisuus piilee vehnédjauhossa ja leivonta-
najuureen. Sen salaisuus piilee vehndjauhossa o . . -
Lo PR . . menetelmassa, jonka ansiosta leipa on paalta
ja leivontamenetelmassa, jonka ansiosta leipa rapea ja sisalts kuohkea. Illmakuplat kertovat
ME: 10 x 325 9 =3,25 kg on paaltd rapea ja sisaltd kuohkea. llmakup- ME:10x 3259 =3,25kg ettd leipaa on tydstetty pitkaan. Esipaistetut
lat kertovat, etta leipad on tydstetty pitkaan. leivat on paistettu marmorikivelld arinauunissa.
RF: 383053 Esipaistetut leivat on paistettu marmorikivella RF: 384053 Valmiiksi halkaistu Scrocchiarella Sandwich
Valio Aimo: 8067412 arinauunissa. Valmiiksi halkaistu Scrocchia- | Valio Aimo: 8067406 paistetaan ja taytetidn paiston jalkeen joko
Kespro: 21637588 rella Sandwich paistetaan jdisena ja taytetaan : Kespro: 21637589 . . . R . e . s
X R X o : X & . suolaisilla tai makeilla taytteilld. Rustica-taikin-
Meira Nova: 1006500 paiston jalkeen joko suolaisilla tai makeilla Meira Nova: o . s
Wihuri: 3144326 tavtteills. Classica-taiki Kivtett Wihuri: 3144342 assa on kaytetty ekstra-neitsytoliivioljya, ruista,
" i u.r;-30421 a:(y tel_a. ¢ atssll_c_am?l inassa on Kaytetty PI u_”_'l ohraa, kauraa ja mallasta seka auringonkukan-,
atu: ekstra-neitsytotilvioljya. atu: tilaustuote seesamin- ja pellavansiemenia.
EAN me: 5704500000601 Ainekset: 0 VEHNAjauho, vesi, luonnollinen EAN me: 5704500000649

Ainekset: 0 VEHNAjauho, vesi, luonnollinen
hapanjuuritaikinajauhe 0 VEHNAjauhosta,
auringonkukansiemen, RUISjauho, SEESA- ]
MINSIEMEN, pellavansiemen, KAURAjauho,

OHRAjauho, hapanjuuritaikinajauhe taysjyva-
VEHNAjauhosta, OHRAmallasjauho, VEHNAmal-

lasjauho, jodioitu suola, extra neitsyt oliividljy, [
kuivahiiva, askorbiinihappo (E300).

hapanjuuritaikinajauhe 0 VEHNAjauhosta,
jodioitu suola, extra neitsyt oliividljy, kuivahiiva,
askorbiinihappo (E300). Voi sis&ltaa jaamia
seesaminsiemenista.

Valmistus: Paista 250-270°C n. 3-5 min. Taytd ja
leikkaa haluttuun palakokoon. Lammitd pikai-
sesti uunissa ennen tarjoilua.

Valmistus: Paista 250-270°C n. 3-5 min. Tayta ja

__}% @@@@@ _:% @@@@@ leikkaa haluttuun palakokoon. L&mmita pikai-
i i sesti uunissa ennen tarjoilua.
o . F 3
= Pakaste | M = Maidoton | L = Laktoositon | VL = Vah&laktoosinen | K = Kanan M‘Wton | G = Gluteeniton | VGN = Vegaaninen
Ca




T SEMIKUIVATTU RUSTIIKKI-

__'f’ 1 NEN TOMAATTI 780 G

SALSA PICCANTE 980 G

Raikkaan hapokas salsan tyylinen lisuke.
Kayta esimerkiksi voileivan vélissa tai pizzan
taytteena.

=

Maukas sailotty tomaatti, joka sopii pizzaan,
pastaan, salaattiin tai voileivan valiin.

. - e . Ainekset: Paprika (40%), auringonkukkadljy, ki-
Ainekset: Semikuivattu tomaatti (64%), aurin- veton vihrea oliivi, porkkana, kiveton musta oliivi

gonkukkaéljy (30%), omenaviinietikka, suola, (2,8%) lissitty E579)), kapris, artisokka, suola,

sokeri, minttu, valkosipuli, persilja, chilipippuri, hili ika (0.6%). viinieti )
. : ME: 6 x 980 g = 5,88 k chilipaprika (0,6%), viinietikka, mausteet ja
hapettumisenestoaine (E300), happamuuden- X 9=>5 aromaattiset kasvit, sitruunahappo (E330),

RF: 310226 ségtdaine (E330). RE: 311313 sisaltas jaannoksid RIKKIDIOKSIDISTA.

ME: 6 x 780/450 g = 4,68 kg

io Aimo: io Aimo: Voimakassuolainen.
Valio Aimo: 8086418 Sailytys: Avaamattomana huoneenldmmaossé (n. Valio Aimo: 8085290
Kespro: 21925062 20°C) tt 5vrk (n. +5°C) Kespro: 21925061
Meira Nova: * + avattuna max o vrk n. +9 Meira Nova: Sdilytys: Avaamattomana huoneenldmmaéssa (n.
Wihuri: ruoansdilytykseen sopivassa astiassa. Wihuri: +20°C), avattuna max 5 vrk (n. +5°C)
Patu: tilaustuote Patu: tilaustuote ruoansailytykseen sopivassa astiassa.

EAN me: 6416661001869
EAN yks: 8033011104995

EAN me: 6416661311319
EAN yks: 8033011101543

OO Uetras! || OOOOEOS
T TN s o

ARTISOKKAPYREE 800 G

Uetrees!

PARSAPYREE 800 G

| Tayteldinen artisokkapyree, joka sopii pizzaan ja = Pehmea parsapyree, joka sopii pizzaan, pastaan
';Lj pastaan seka voileivan valiin. J_-."j tai vaikkapa voileivan valiin.
x|
b

*

jy, suola, hiivauute, happamuudensaatdaine perunatarkkelys, suola, hiivauute, sokeri,

i ' Ainekset: Artisokka (70%), auringonkukkadl- o ! Ainekset: Parsa 68%, auringonkukkadljy, vesi,
d (E270, E330), pippuri, valkosipuli, antioksidantti: happamuudensa&tsaine, (e270), valkosipuli,

@,

askorbiinihappo aromi, pippuri.
ME: 6 x 800 g = 4,8 kg ME: 6 x 800 g = 4,8 kg

Sailytys: Avaamattomana huoneenldmmassé (n. Sailytys: Avaamattomana huoneenldmmaossé (n.
RF: 311333 +20°C), avattuna max 5 vrk (n. +5°C) RF: 311332 +20°C), avattuna max 5 vrk (n. +5°C)
Valio Aimo: 8086453 ruoansdilytykseen sopivassa astiassa. Valio Aimo: 8086428 ruoansdilytykseen sopivassa astiassa.
Kespro: 21925059 Kespro: 21925060
Meira Nova: Tarpeen vaatiessa tuotteen voi myds pakastaa Meira Nova: Tarpeen vaatiessa tuotteen voi myos pakastaa
Wihuri: avaamisen jdlkeen pakastamiseen sopivassa Wihuri: avaamisen jdlkeen pakastamiseen sopivassa
Patu: tilaustuote pussissa tai rasiassa. Patu: tilaustuote pussissa tai rasiassa.
EAN me: 6416661001845 EAN me: 6416661001852

EAN yks: 8033011100706 EAN yks: 8033011101147

-

MOOSEO® Uetrws!

- w . SRR | aded
MOZZARELLA JULIENNE IQF

‘ ¥ 1KG

Aito italialainen pakastettu mozzarellasuikale.

“\\\_‘ Sopii hyvin pizzan paalle, koska se sailyttaa
kauniin valkoisen varin eika vetisty. Mozzarel- 50 kpl. Voidaan kéyttad ison pizzapohjan (24
lasuikaleen tikkumuoto lisaa elastisuutta ja no- x 52 cm) kanssa tai vaikka sandwich-leivdn
peuttaa sulamista. Tuotetta ei tarvitse sulattaa kuljetukseen.

ME: 5 x 1 kg = 5 kg ennen kypsennysta. Tuote on vahalaktoosinen. ME: 50 x 216 g = 10,8 kg

OO Uatras!

SCROCCHIARELLA TAKE
AWAY PIZZABOXI 50 KPL

Scrocchiarella take away-laatikko on kooltaan
565 mm x 280 mm x 50 mm, myyntierdssa

Ainekset: Pastoroitu lehmanMAITO, suola,

RF: 141122 . - X : e RF: 450102

Valio Aimo: 8085948 ::;r%g';é"g'”e" Jucksute, happamuudensasts | Valio Aimo:
Kespro: 21925063 ’ Kespro: 21772040
Meira Nova: Siilytys: Sailyta jadkaapissa ilmatiiviissa | Meira Nova:
Wihuri: EAN rasiassa max 3 vrk. Suosittelemme nautittavaksi il

Patu: tilaustuote Patu:

sulatuksen jalkeen. Al4 pakasta uudelleen.

EAN me: 6416661411224
EAN yks: 8004309005331

EAN me: 5704500001240

FOOODO Uetrws! Uetrs!

= Pakaste | M = Maidoton | L = Laktoositon | VL = Vahalaktoosinen | K = Kananmunaton | SJ = Soijaton | G = Gluteeniton | VGN = Vegaaninen



FoFdiervich.mnytip.)ééllliklfl'(d, LIPUTAMHE KOTIMAISEN
valtakunnalliset ketjuasiakkuudet & PALVELUN PUOLESTA

teollisuusmyynti ja tukut
Juha Jukantupa
050 415 1130

Foodservice myynti Etela-Suomi
Paulo Lehtinen

040 580 5528

Uusimaa - Hameenlinna - Tampere

Valitse tyota Suomeen

Foodservice myynti Ita- ja Pohjois-Suomi
Sami Rautio

050 415 1125

Porvoo - Kotka - Lahti - Lappeenranta -
Savonlinna - Jyvaskyla - Joensuu - Kuopio
- Oulu ja Lapinlaani

Foodservice myynti Lansi-Suomi

Niko Sékkinen vy
040 020 4260 ’ &y s "
Hanko - Turku - Vaasa - Seingjoki - Kalajoki
o s Vo I
Tuotevastaava & | ’
julkishallinnon asiakkuudet
Hannele Lehto

040 834 8766

Logistiikkavastaava y g
Sari Uusaro '
010 423 3550 i

- -l‘ .
Markkinointivastaava
Noora Sakkinen
040 729 3959

Toimitusjohtaja _ b
Matti Louneva . A wl
050 415 1931 48

Talousjohtaja ._ AR o
Satu Keistio a
050 415 1122

Sadhkoposti: o

etunimi.sukunimi@rollfoods.fi
0Y ROLLFOODS AB

Koivuvaarankuja 2
01640 Vantaa

010 423 3550
tilaukset@rollfoods.fi

www.rollfoods.fi



